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Petta yndisfagra fermingarbord a fermingarstulkan Valdis Anna Valdimarsdéttir sem fékk skreytara i malid, eda mémmu sina, blomaskreytinn Soffiu Dogg Gardarsdottur. Valdis Anna fermist i Bessastadakirkju 29. mars. FRETTABLADID/ERNIR
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Fékk a0 vera prinsessa i einn dag

Hjoérdis Eleonora fermdist i fyrra og af pvi tilefni var haldin stor veisla. Pad var bodid upp

a kraesingar fra islandi og Sri Lanka og 6|l fjdlskyldan hjalpadist ad vid undirbuning.

Sandra Gudrdn =
Guomundsdoéttir
sandragudrun@frettabladid.is

jordis Eleonora segir ad
H hun hafilengi hlakkao til

fermingardagsins en han
valdi ad fermast borgaralega. ,Eg
valdi borgaralega fermingu af bvi
ég vildi hafa tekiferi til ad hafa
fleiri en eina tra,” segir Hjordis.

Henni fannst fermingarnam-
skeidio baeoi skemmtilegt og
ahugavert. ,bad sem st60 upp ar
var helst ad lera um almenn sam-
skipti og fleira sem ég get nytt mér
atilifio,” segir han.

Fermingarathofnin foér fram
i Haskolabioi og eftir pao var
haldin stor veisla fyrir fjolskyldu
og vini. Hjordis segir ad hun
hafi haft sterkar skodanir a pvi
hvernig han vildi hafa daginn,
badi um hargreidsluna, fotin og
matinn, en pemad i veislunni var
raudgyllt og bleikt.

,Eg valdi bleikan og raudgylltan
baedi vegna pess ad mér finnst
peir fallegir saman og ég vildi
fara adeins at fyrir minn stil en ég
geng oftast i 61lu svértu. Eg fékk
alveg svakamikio af gjofum Til
deemis utanlandsferd, mida a Ed
Sheeran, peninga, hring, halsmen
og stért ramteppi sem langamma
min bjé til fyrir mig,“ segir Hjor-
dis.

Hefdum blandad saman

bar sem Hjordis Eleonora er half
islensk og half srilénksk var
islenskum hefdum og hefoum fra
Sri Lanka svolitio blandad saman
iveislunni.

,Pao var hefobundinn islenskur
veislumatur og svo sa foourfjol-
skyldan um a0 koma med mat fra
Sri Lanka,” segir Hjordis.

I veislunni var til demis bo6id
upp a alls konar kokur, kjuklinga-
spjot, ponnukoékur, braudtertur,
marengstertur og fleira sem
algengt er a islenskum veislu-
bordum. Maturinn fra Sri Lanka
samanst60 aftur a moti af tanfisk-
rallum, grenmetisrallum, tan-
fiskhornum, hlaupi og fleiru.

»Helsti munurinn 4 pessum
réttum er ad maturinn fra Sri
Lanka er sterkari og notad er fullt
afkryddi,“ segir Hjordis en henni
finnst pad mjog goour matur.

Hjordis Eleonora anag

litlu systur sinni Elisabetu Iranganie. Hun segir daginn eftirminnilegan.

, Eg er mjog heppin

me0 fjolskyldu og
hjalpudust allir ad meo
veitingarnar. Langé6mm-
ur minar komu med
perukoku, bryllupkokur
og marengskokur sem
per eru alveg pekktar
fyrir.

,Eg er mjog heppin me? fjo6l-
skyldu og hjalpuoust allir ad med
veitingarnar. Langdmmur minar
komu med perukéku, bryllup-
kokur, ponnukokur og marengs-
kokur sem peer eru alveg pekktar
fyrir. Freenka min kom med Rice
Krispies-turninn, 6nnur frenka
kom meo skinkuhorn og kara-
mellukéku og f6durfjolskyldan
kom me0 matinn fra Sri Lanka og
fleira. bPetta var mjog flott veisla
sem margir toku pattiaod gera.”

I heildina var Hjérdis mjog
dnegd meod fermingardaginn
og adspurd ao pvi hvad henni
fannst helst standa upp dr segir
han: ,bad ad hafa tekid sjalfsteda
dkvoroun og ad hafa fengio ad
vera prinsessa ieinn dag.

Oll fjolskyldan
hjalpadistad
viod ad gera
veisluna glaesi-
lega. Frenka
Hjordisar kom
med Rice Krisp-
ies-turninn.

Matur fra 6likum heimshornum prydir petta glasilega veislubord.

LEGGHU A

SORD MED
OKKUR

Hleyptu lifi i veisluna pina med fallegum veisluvérum fra Rekstrarlandi.
Pappirsdukar i rullum, renningar, serviettur i mérgum litum, einnota diskar,
glés og hnifapor, kerti og fleira. Fermingarveislur, Gtskriftir, bridkaup, afmeaeli,
attarmdt og endurfundir verda enn gladlegri med veisluvorunum okkar.
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Sparac’) odvit
hvetjum pig dfram

Landsbankinn leggur til allt ad 12.000 krona métframlag
begar fermingarbérn leggja inn a Framtidargrunn og i
verdbréfasjod. Pannig hvetjum vio til sparnadar.

Ndnari upplysingar a landsbankinn.is/fermingar.
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Goo0a veislu
jora skal

Isak Aron Johannsson iislenska
kokkalandslidinu gefur gomsaetar
uppskriftir i fermingarveisluna.

Solran
Freyja Sen {
solrunfreyja@frettabladid.is ; % g

Karri- og kékos-
kjaklingasapa
fyrir 20 manns

4 msk. repjuolia

Leyfi0 stpunni ad malla vio miol-
ungshita i 15 minatur, eda par til
kjaklingurinn er eldadur. Smakkid
sipuna til med salti og pipar.

Hvitsukkuladi- og
hindberja-brownies
fyrir 25 manns

4 laukar 230 g sykur
4 raudar paprikur 230 g smjor
2 litlir bladlaukar 4 medalstér egg
1600 g urbeinud kjuklingalaeri 250 g hveiti

10 msk. rautt karrimauk

400 g hvitt siukkuladi, saxad

4 msk. kjuklingakraftur

230 g fersk hindber

1lvatn

6 désir kokosmjolk (1200 g)
Safi ur 4 sitronum

Salt og pipar eftir smekk

Afhy0io grenmetid og skeriod pao
ibita. Hitio oliu i stérum potti og
steikio vid meoalhita i 7 mintitur,
eda par til bad byrjar ad mykjast.
Skerio kjaklingalerin i bita og
baetio saman vio, steikio afram
i5 minutur. Batio vio vatni og
koékosmjolk asamt karrimauki,
kjuklingakrafti og sitrénusafa.

Forhitio ofn i 190°C 4 blastri. Brao-
10 smjor og batid helmingnum af
sukkuladinu saman vio og hraerio.
beytid egg og sykur par til blandan
hefur pykknao. Sigtio hveiti yfir og
batid vid eggjablonduna. Blandio
svo vel vio sukkuladiblonduna.
Setjid deigid i ferkantad, eldfast mo6t
(25cm x35cm) og dreifio restinni
afhvita sikkuladinu og berjunum
yfir. Bakio i 35 til 45 minutur. Takio
ar ofninum og kelid, adur en kakan
er skorin i bita og borin fram.

Ljaffengir hvitsukkuladi- og hindberja-brownie bitar.

arionbanki.is/ferming

Framtidarreikningur Arion banka

Betri framtio fyrir
fermingarpeninginn

Pad sem hljomar eins og otrulega géd hugmynd i dag getur ordid
vandraedaleg saga i framtidinni. Pess vegna borgar sig ad hugsa sig
vel um og lata fermingarpeningana vaxa a Framtidarreikningi eda

i sj00i 4 medan.

Ef pu leggur inn 30.000 kr. eda meira & Framtidarreikning bastum vid
6.000 kr. vid, enda eiga 6ll fermingarborn ad fa gjof. Pad sama gerum
vid ef pu fjarfestir fyrir 30.000 kr. eda meira i sjodum Stefnis. Pannig

getur okkar framlag ordid allt ad 12.000 kr.

Kynntu pér framtidarheimili fermingarpeninganna.
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Bragomikil og gémsat karri- og kokoskjuklingasiupa.




KRAFTMIKLAR

FERMINGARGJAFIR .;

Virdum natturuna,
vid eigum bara eina.
Soley & co

- S soleyorganics.is



6 KYNNINGARELAD FERMINGAR

FRETTABLADID

10. MARS 2020 PRIDJUDAGUR

Staofesting

Pad eru ekki allir
sem hafaefnia
dyrum fermingar-
gjofum, eins og
Vésteinn Val-
gardsson bendir a.

Solran
Freyja Sen {
solrunfreyja@frettabladid.is [5 i

ésteinn Valgarosson er

pekktur fyrir ad hafa gegnt

varaformannsembeetti
Alpydufylkingarinnar fra stofnun
flokksins og par til hann lét af
storfum i fyrra. Vésteinn hefur
oft1atio i sér heyra um stéttamis-
munun 4 Islandi, en hann segir ad
fermingarveislur séu ein birtingar-
mynd hennar.

»Fermingarveislur eru bokkalega
skyrtdemium stéttamismunun a
Islandi, par sem sumir hafa efni &
miklu meiru en adrir.”

Fermingarveislur ein birt-
ingarmynd stéttarstéou
Stéttarstada barna birtist audvitad
imoérgum hversdagslegum hlutum,
en fermingarveislur eru bara eitt
demiafmérgum.

»+Hvernig bérn eru klaedd, hvar
pau eiga heima, hvort baubua i
stéru eoa litlu hiisna0i, hvort pau
eiga dyra eda 6dyra skolatdsku, eru
inyjum atifétum, hvort pau fara
isumarfri, eda nanast 6llu mogu-
legu 60ru. Mér liggur vid ao segja
a0 stéttarstada barna birtist i flest
6llu,” segir Vésteinn.

Po séu fermingarveislur pokka-
lega skyrt demi um mun & stéttar-
stodubarna.

»Um bad leyti sem ég fermdist
sa maour stundum fermingarbérn
sem fengu vélsleda i fermingargjof.
bao er alveg makalaust, ad gefa svo
otrulega veglega fermingargjof og
augljoslega fair sem geta leyft sér
pad.“

Munur 4 stéttarstoou fermingar-
barna er kannski augljésastur i
peningauppheed sem fermingar-
born fa gjarnan i gjof, a medan sum
geta nytt upphedina til ibadar-
kaupa i framtidinni eru ekki 611
boérn svo lansém.

»Sum born fa morg hundrud pus-
und krénur, sum fa fjora 5.000 kalla
sem pau munu ekki kaupa neina
ibao fyrir, nema 5.000 kallarnir
hafiborid vexti a verotryggoum
reikningiieina 61d.0

Hefdin og hopprystingurinn
Pressa af halfu samfélagsins 4 bérn
a0 fermast i kirkju hefur minnkao
toluvert sidustu ar. ,bad voru

mjog fair ar minum argangi sem
fermdust ekki, bad voru érfair sem
fermdust borgaralega og mérgum

fannst bad skrytio. Eg held paod
pyki ekki skrytio lengur.“ Vésteinn
telur ad margir ur hans argangi
hafifermst fyrst og fremst fyrir
fermingargjafir og vegna pressu fra
fjolskyldumedlimum.

,Egheld ad margir hafi ekki
viljad sara einhver gamalmenni i
fjolskyldunni og svo viljad audvitad
fa glaesilegar fermingargjafir. Pao er
pad sem allir vita en fair segja, bao
fermast nanastallir ut af gjofunum.
Einhver snidugur sagodi: fermt barn
forodast prestinn, pegar maour er
buinn ad fermast fer madur ekki i
kirkju nema til ad fara ijaroarfarir
edaibradkaup.”

Fyrir utan pao vilja kannski fair
missa af pvi skemmtilega sem fer
fram i fermingarundirbiningnum.

,Pao er ekki ad astedulausu sem
pao er verio ad bjéoa krokkum ad

Vésteinn Val-
gardsson segir
mun a stéttar-
stoou ferm-
ingarbarna
augljosastan

i peninga-
upphadum
fermingar-

| gjafa. FRETTA-
BLADID/ERNIR

koma i safnadarheimilio ad gera
eitthvad skemmtilegt, eda fario i
ferd saman. bao vill enginn missa
afpvi. b6 prestarnir myndu aldrei
viourkenna ao pao sé mikilvaegt
ao freista barna meo gjofum er pad
samt mikilveegt fyrir pa. beir lata
pao 6atalio po fyrirteki auglysi
»nyjuleikjatolvuna“ sem ,ferm-
ingargjofinaiar“ bao gekk samt
fram af morgum fyrir nokkrum
arum pegar eggjandi undirfot voru
auglyst fyrir fermingarstalkur af
einhverri undirfataverslun.”

Tveir pridju 6l6glega fermdir
Gildandi l6g ilandinu um ferm-
ingar segja ad barn megi ekki taka
til fermingar fyrr en pad er oroid 14
ara gamalt. Konungur Danmerkur
sem for pa med &0sta vald yfir
Islandi taldi ad bérn yngrien 14 dra

a stéttarstoounni

hefou ekki proska til ad tileinka sér
pad sem fermingin 4 ad stadfesta.
bessi 16g hafa ekki verio tekin ar
gildi.  raun ma pvi segja ad tveir

af premur peirra sem hafa fermst
um vorio a fjértanda aldursari hafi
verio 6loglega fermdir.

Biskup hefur leyfi til ad veita
undanpagu fra pessum légum, en
med strongum skilyrdum. Pa ma
barnio ekki vera meira en halfu ari
fra pviad verda 14 ara, og pad verdur
annadhvort ad vera daudvona vera
ao flytja til heidinna landa par sem
ekki er hagt a0 fermast. ,betta er
eiginlega dalitio fyndinn lagatexti.
Prestar segja audvitad i dagao
hefdin sé buin ad breyta framkvaemd
pessaralaga, pad er ut af fyrir sig rétt,
en petta er samt fyndid. R6kin sem
koma fram 116gum gilda lika alveg
einsidagogpau gerdu fyrir tveimur
eda premur 6ldum.“

Hefoin i kringum fermingar og
fermingarveislur mun eflaust halda
afram ao taka breytingum eftir pvi
sem bjodfélagio breytist. Vésteinn
segir a0 po stéttarstada barna sé
skyr pegarlitio er a fermingarveisl-
ur, ba eru peer bara ein birtingar-
mynd hennar.

»Egheld pao leysi engan bjoo-
félagslegan vanda a0 banna ferm-
ingar. Hins vegar veeri haegt a0 leysa
folk fra slemri stéttarstdou meod
pviad leysa félagsleg vandamal. A
meoan fermingar eru stadfesting a
skirninni pa eru peer kannski lika
staofesting a stéttarstoounni,” segir
Vésteinn.
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Islenskar bjodsogur Villueyjar Passiusalmar pennar (3 gerdir i bodi)
Verd: 4.599.- Verd: 4.499.- Verd: 3.699.- Verd fra: 4.799.-

LUND Skittle bottle
500 ml
E A Verd: 4.999.-
L f erﬁmmm
ESSENTIAL
WORLD
J\l l_u\b o

. - A 'Wl.ln'_ru_r_-;ll-r"-
Philip’s Essential No One Is Too Small Wonders of Peningabaukur
World Atlas To Make A Difference the World Verd: 2.999 - Hnattlikén i v
Verd: 6.999.- Verd: 4.299.- Verd: 5.999.- PP NPT

[ - steerdum og gerdum
P Verd fra: 3.999.-
I = .
m‘ . 1

GINKO EDGE vekjaraklukka

Verd: 8.499.-

EARLSEY
L

Line ferdatoskur
Verd fra: 13.999.-

Cloud ferdatoskur
Verd fra: 14.999.- # T 1
L
b T \T o

bradlaus heyrnartol

Cubebot by David Weeks Urbanista Paris Leikjastoll Commander
Verd fra: 1.499.- Verd: 14.999.- Verd: 36.169.-
Austurstreeti 18 Kringlunni nordur Akureyri - Hafnarstreeti 91-93
Skoélavoroustig 11 Kringlunni sudur Akranesi - Dalbraut 1
Laugavegi 77 Smaralind isafirdi - Hafnarstraeti 2 Eymundsson
o Hallarmula 4 Hafnarfirdi - Strandgotu 31| Vestmannaeyjum - Barustig 2 ) o — :
LAUGAVEO R e o Alfabakka 16, Mjodd Keflavik - Krossmoéa 4 540 2000 | penninn@penninn.is | www.penninn.is | www.eymundsson.is

Vorulrval mismunandi eftir verslunum. Upplysingar eru birtar me fyrirvara um villur og myndabrengl.
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Allar upplysingar a einum stad

Anna Kapitola hefur fylgst med umradum um fermingar i nokkur ar og segir félk sifellt velta
sému hlutunum fyrir sér. Pvi akvad hin ad safna gagnlegum upplysingum i Fermingarhandbok.

Oddur Freyr

!aq
Porsteinsson =
oddurfreyr@frettabladid.is m

nna Kapitola Engilberts-
Ad()ttir er tveggja barna

mooir tr Grafarvogi sem
fermdi eldri stelpuna sina i fyrra.
Anna hefur mikinn dhuga 4 og
gaman af veisluhaldi og segist
hafa tekio eftir pviao a hverju
ari séu foreldrar a0 velta fyrir sér
somu hlutunum pegar kemur ad
fermingarveisluhaldi. bvi akvad
htin ad safna alls kyns gagn-
legum upplysingum 4 einn stao {
Fermingarhandbok til ad audvelda
folki lifio. Bokin er ekki enn komin
at, en Anna rekur Facebook- og
Instagram-sidur og er med glenyja
vefsiou undir nafninu Fermingar-
handboékin.

,,Eg kem tr storum fjolskyldum

oger hluti af storum vinahopi,
svo bad er mikid um veislur. Eg
hefpannig fengid g6da reynslu og
hefmjog gaman af veisluhaldi,*
segir Anna. ,bad er gaman a0 byrja
snemma aod skipuleggja og bvi fyrr
sem madur byrjar, pvi audveldara
verdur petta. b6 ad betta eigi
ekki a0 vera eins og konunglegt
brudkaup verdur allt samt miklu
auoveldara ef maour skipuleggur
vel fram i timann.”

Sama umrada ar hvert

,I nokkur ar hef ég smatt og smatt
verio ad skipuleggja ferminguna
hja déttur minni,” segir Anna. ,Eg
hefverid a0 fylgjast meo Facebook-
siounni Fermingarundirbtningur
og tok eftir pviad a hverju arier
folk alltafad spa i pad sama. Eg sa
fyrir mér ad pad pyrfti ad koma
upplysingum um petta allt a einn
stao. Pannig ad ég for ad vinna
Fermingarhandbokina og hef verio
ad vinnaihenniitvd ar, en hefbara
ekki enn komid hennii prentun.
Eg akvao ad byrja a Facebook og
Instagram og par hef ég verio a0
setja inn ymislegt um pessi helstu
atrioi ut fra minni reynslu.

Draumurinn er a0 gefa békina
at einhvern timann, svo 611 bessi
helstu atridi sem allir viroast pzla
ikomifram a einum stao,” segir
Anna. ,Eg vil gefa folki upplys-
ingar og rad um allt sem vio kemur
fermingum. Hvort sem pao snyr
a0 gestalistum, dagsetningum,
veitingum, skrauti, umgjord eda
hvao 4 ad gera fyrir litlu krakkana.
bao eru nefnilega margir a0 leita
a0 gatlistum og 60ru til ad fara

eftir pegar skipulagid byrjar og

ég vil spara folki pessa leit og gefa
pvi g6dan stad til ad byrja a. A vef-
sidunni verda svo gefnar itarlegar
upplysingar um alls kyns 6likar
atferslur.”

Margar leidir til ad spara

»Kostnaour skiptir rosalega miklu,
pannigao folk parfad gera sér
grein fyrir pvi hvad pad hefur
mikiod fjarmagn og hverniga ad
nyta pao. Skipulagio skiptir miklu,
pvibad er ekkert mal ad fara yfir i
kostnaoi,“ segir Anna. ,Hja sumum
er betta gridarlega umfangsmikio
og dyrt og glesileikinn allsrao-
andi, a medan adrir eru a mérkum
pess ad geta haldio veislur.

Eg hefmikinn ahuga 4 ad leio-
beina f6lki um hvernig a a0 halda
fermingarveislu an pess ad hin
kosti pig annad nyrad. Préounin
hefur verid a bann veg ad petta

, ’ Egsa fyrir mér ao

pao pyrfti ad koma
upplysingum um petta
allt a einn stad. Pannig
a0 ég for a0 vinna Ferm-
ingarhandbokina og hef
verio a0 vinna i henni i
tvo ar.

verour sifellt kostnadarsamara

og fyrir vikid vex petta mérgum
mjogiaugum, en pad er vel hagt
ad halda veislu an pess a0 han setji
folk & hausinn,” segir Anna. ,bad
parfekkiad elta alla strauma og
stefnur, heldur er gott ad velja bara
eitthvad akveoid og halda sig vio
pad.

Urdarhvarfi 4 / 203 Képavogi
Simi 557 4848 | www.nitro.is
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bao er til deemis mjog snidugt ad
virkja f61kid i kringum sig,” segir
Anna. ,Eger i saumaklabbi og vid
erum niu og reglan er bara st ad
vid komum alltafallar med eitt-
hvao 4 bordio. Pegar svona margir
hjalpast ad munar pad rosalega
miklu, beedi i vinnu og kostnadi.”

AO morgu ad huga

,Pad skiptir mali a0 hugsa
veisluna at fra samsetningu
gestanna, ekki sist pegar kemur
ad veitingum, sem margir velta
mikio fyrir sér. Par hefur aldurs-
samsetning mikio a0 segja,” segir
Anna. ,Folk er lika oft meo 6likar
parfir i mataraedi og pad parfao
huga a0 pessu 6llu svo allir fai eitt-
hvao gott ad boroda.

»Annaod sem f6lk spair mikio i
nuna er bodskort, hvort bao eigi
ad senda pau eda lata vioburo a
Facebook duga,” segir Anna. ,bad
eru allir vanir bodskortunum og

Ferming Guo-
bjargar, dottur
Onnu, varad
sjalfsogou
glasileg, enda
hafdi undirbun-
ingur stadio yfir
arum saman.
MYND/EINAR

ORN JONSSON

A

pad er gaman ad geta hengt pau
upp, en bau kosta sitt. Facebook-
vidburour getur dugad og oft eru
meiri likur 4 ad folk muni eftir
vidburdinum bannig, en pbad er
o6personulegra og pad eru ekki allir
a Facebook. bess vegna gera margir
hvort tveggja.

En min adalrad eru ad pad er
ekkert eitt réttara en annad, hafou
fermingarbarnio med i radum
og hugsadu ekki of stort,” segir
Anna. ,betta er frabaer dagur til
ad vera meo vinum og ettingjum
og madur verour fyrst og fremst
ad muna ad njota og vera meod
gestunum.”

Anna segirad lesendum sé vel-
komid ad hafa samband vid sig til
ad faradgjofigegnum Facebook
eda Instagram og hvetur folk til ad
kikja a nyju vefsiduna, fermingar-
handbokin.is.



~o/

Sjaou
framtidina
fyrir per

fullordinsarin 6dfluga og pvi mikilveegt
ad byrja ad huga ad framtidinni.

Born a fermingaraldri fa
allt ad 12.000 kr. métframlag.

islandsbanki.is/fermingar
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Gledihormonin gera sitt gagn

Aslaug Helga Halfdanardéttir, djakni i Lindakirkju, er IdGngu buin ad finna ut ad pad sé myta ad
unglingar séu ekki lidtaekir til séngs. Han styrir séng i fermingarfraedslunni vid gddar undirtektir.

bordis Lilja
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

ongur hefur verio stor hluti
Saf fermingarfraedslu barna

iLindakirkju i K6pavogi
undanfarin atta ar og segir Aslaug
Helga Halfdanardottir, djakni
Lindakirkju, ad pad sé mikil myta
a0 unglingar vilji ekki syngja.
Hun segir fjorid hefjastiagasta
hverju ari pegar fermingarbérn
komandi vetrar mata 4 namskeio
i kirkjunni. ,A pessu namskeidi
er unnio i mérgum hépum par
sem fjolbreytt verkefni eru leyst
anokkrum st60vum. Std6din sem
ég sé um nefnist séngur og leikir.
Par vinnum vio tvé saman med
hépinn og blondum saman l6gum
og salmum tengdum fermingunni,
asamt 60ru léttu gospeli a vixl
vid hépeflandi leiki. Eg sa strax
fyrir atta d&rum hvad krakkarnir
voru til i petta, pad er ad syngja og
hafa gaman. begar vid syngjum
framleidir likaminn nefnilega
gledihormon og pegar kemur ad
fermingarbérnunum finnst mér
saper mikilvaegt ad beim pyki gott
og gaman a0 koma i kirkjuna. bar
spilar séngurinn storan patt.”

Soéngurinn svo edlilegur

Hun segir Lindakirkju hafa pba
sérstddu meoal pjodkirkjusafnada
ad vinna mikid meo gospeltén-
list, enda sé gospelguriinn Oskar
Einarsson tonlistarstjori kirkj-
unnar. ,bPannig ad églegg aherslu

a gospeltonlist og hefobundna
salma sem eru faerdir i gospelbin-
ing i fermingarfradslunni og pad
hoéfoar svo sannarlega til krakk-
anna. Stundum held ég hreinlega
ad pakio =tli ad fjaka afi6llu
songstudinu en pa syngja flestallir
med, strakar jafnt sem stelpur.
Fyrir beim er bao edlilegasti hlutur
iheimi a0 syngja hast6fum meo.”

Viljugir unglingar
Fyrir 5-6 &rum dkvaodu prestarnir
ad breyta fyrirkomulagi fraedsl-
unnar. Skyldumeting i messur var
16g0 af og pess i stad voru settar &
fot sérstakar fermingarbarnamess-
ur einu sinni i manudi par sem
fermingarbérnum og fjélskyldum
peirra er sérstaklega bodio.

»Allir eru velkomnir, en parna
er po verio a0 stilainn a ferm-

’ ’ Stundum held ég
hreinlega a0

pakio xtli ao fjuka afi
6llu s6ngstudinu en pa
syngja flestallir meo,
strakar jafnt sem
stelpur. Fyrir peim er
paod edlilegasti hlutur i
heimi a0 syngja hastof-
um meo.

ingarbérnin, til deemis med pvi
ad syngja l6g sem pau hafa verio
ad syngja i freedslunni. Einnig
bjoda fermingarbdrn upp a atrioi,
til deemis hlj6ofzeraleik eda song.
Fermingarbornin lesa ritningar-
lestra og predikunin er stilud inn &
unglingana.”

I kjolfar pessara breytinga
var fraedslunni lika breytt, segir
Aslaug. Adra hvora viku er hefo-
bundin fraedsla sem prestarnir sja
um i premur h6pum, en i Linda-
kirkju starfa prir prestar, sknar-
presturinn GuOmundur Karl
Brynjarsson og prestarnir Guoni
Mar Haroarson og Dis Gylfadottir.
»2Hina vikuna stérfum vid saman,
ég og einn af prestunum, og setjum
upp helgistund. ba er mikio lagt
upp ar séng, en po sett inn i hefo-
bundio form helgistundar meo
been, triarjatningu og sma hug-
leidingu sem getur verid bibliusaga
eda mal lidandi stundar, sem eru
pessum aldurshépi hugleikin.
Unglingar eru frabzrir og eru mjog
viljugir ad taka patt, enda er alveg
skyrtao par eru allir af fisum og
frjalsum vilja.“

patttakan skiptir mali

Henni finnst mikilvaegt ad
fermingarbérnin séu patttakendur
ieigin fermingu en ekki bara
ahorfendur.

»Pegar kemur ad stora deg-
inum pa pekkja pau badi formid
aathofninni og hvert einasta
lag sem er sungio. Eg skal alveg

L

DESIGN SMARATORGI | KRINGLAN | GLERARTORGI | LINDESIGN.IS

ISLENSK HONNUN

Aslaug leggur aherslu a gospeltonlist og salma i gospelbuningi.

»unglingar eru
frabaerir og
peir eru mjog
viljugir ad taka
patt,“ segir
Aslaug Helga
Halfdanar-
dottir, djakni

i Lindakirkju.
FRETTABLADID/
SIGTRYGGUR ARI

vidurkenna a0 ég fyllist stolti yfir
pessum flottu krokkum pegar ég
lit yfir h6pinn og sé ad pau eru 611
ad syngja meo i salmi eins og til
deemis Eigi stjornum ofar. betta er
ekki nytiskulegt lag, bara gamall
salmur eftir Sigurbjérn Einarsson,
fyrrverandi biskup. En vid setjum
lagio i léttari buning og kledum
salminn i pinu djass.”

Mikil songgledi fram undan

Koérar Lindakirkju spila heldur
betur stéran patt i lifi Aslaugar, en
han hefur medal annars stjéornad
unglingagospelkor og barnakor
kirkjunnar undanfarin ar.
,Oll pessi ar hef ég verid meod
frabzeran hoép af songfuglum meod
olika en fjolbreytta styrkleika.
Par hefur hins vegar adeins hallad
astrakana sem meettu vera fleiri.
Nuna erum vio baedi med barna-
kor og unglingagospelkor sem
ég stjorna og svo er kirkjukérinn
okkar alltaf a ferd og flugi, en par
er ég korfélagi og Oskar stjornar.”
Fram undan er pvi mikil séng-
gleodi og allir kérar kirkjunnar i
blassandi studi ad sogn Aslaugar.
»Kor Lindakirkju syngur i niu
fermingum petta arid og pad er
alltafjafn gaman ad taka patt i
pessari stéru stund i lifi ungl-
inganna og fj6lskyldna peirra.
Korinn verour svo meo ténleika a
annan i paskum og fer til Feereyja
ibyrjun mai. bad er pvi alltaf
songur ilifi minu hvort sem ég
erad kenna, stjorna eda syngja i
hinum ymsu verkefnum.“
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Draumadagur i Manchester-borg

isak Eli Sigurpalsson fékk fotboltaleik med hetjunum sinum i Manchester United i fermingargjof
a sidasta ari. pratt fyrir ad lidid tapadi leiknum var ferdin alveg 6gleymanleg fyrir pa fedga.

bordis Lilja
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

unnudagur 12. mai ario 2019
Svar risastor dagur i lifi Isaks

Elis Sigurpélssonar sem pa
var nylega fermdur drengur fra
Patreksfirdi. Pann daginn for
hann a fyrsta fétboltaleik @vi
sinnar i atléndum en pabbi hans
var med i fér. Petta var audvitad
enginn venjulegur leikur i hans
augum bvi par metti uppahalds-
lid hans, Manchester United, lioi
Cardiff City. Leikurinn var lika
sogulegur fyrir paer sakir ao fyrir-
lidi islenska fétboltalandslidsins,
Aron Einar Gunnarsson, spiladi
par ventanlega sinn sidasta leik
i ensku deildinni, en hann hélt til
Katar naesta timabil og spilar nu
med Al-Arabi.

Hittu fyrirlidann

Auk bess a0 sja fyrsta leikinn med
hetjunum sinum hittu peir fedgar
fyrirlida Manchester United,
Antonio Valencia, 4 veitinga-

stad eftir leikinn, sem var mikil
upplifun fyrir Isak Eli sem a0
sjalfsogou fékk ad taka mynd af
sér med honum. ,bPetta var mjég
eftirminnilegur dagur fyrir mig
enda fyrsti fétboltaleikur minn
iatléndum og pad med lidinu
minu. Daginn fyrir leikinn forum
vid i skodunarferd um leikvéllinn
sem var lika mjog skemmtileg
upplifun. bratt fyrir stérkost-

lega upplifun tapadi Manchester
United leiknum, sem var audvitad
svekkelsi en breytti pvi ekki ad
dagurinn var frabeer. Eftir leikinn
forum vio pabbi a veitingastad og
par sat Antonio Valencia, fyrirlioi
Manchester United, 4 60ru bordi.
Auovitao for ég til hans og spurdi
hvort ég meetti taka sjalfu meod
honum og hann var tili pao.

Getur pakkad afa sinum

Isak Eli er nemandi i Patreks-
skola 4 Patreksfiroi en bjo aour
iReykjavik til sex ara aldurs.
»Helstu ahugamal min eru f6t-
bolti, frjalsar og t6lvuleikir og ég
fi iprottir samtals sex sinnum i
viku. Eg byrjadi snemma ad halda
med Manchester United og get vist
pakkao afa minum bao. Ztli ég
hafi ekki verid nokkurra manada
gamall begar hann gaf mér fyrsta
Manchester-baninginn og ba varo

isak Eli er nemandi i Patreksskola. Helstu ahugamal eru fétbolti, frjalsar og télvuleikir. MYND/MARIA GUDRUN RUNARSD.

Mattur a Old Trafford leikvanginn, heimavéll Manchester United.

racaaliruaac ]
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pad fylgir heimsokn a Old Trafford

ad lita inn i buningsklefa lidsins.

isak Eli hitti fyrirlida Manchester United, Antonio Valencia, eftir leikinn.

, Eg byrjadi snemma

ad halda meo
Manchester United og
get vist pakkao afa
minum pao. Ztli ég hafi
ekki verio nokkurra
manaoa pegar hann gaf
mér fyrsta Manchester-
buninginn.

ekki aftur sndid. Heima afi ég
fotbolta og frjalsar med HHF, en
afpvi ég by ilitlum bae & Vest-
fjoroum og fair @fa med okkur
komumst vid ekki & mérg mot.“

Vildu frekar upplifun
Hann segir afa sinn lengi hafa
talad um a0 faramed hann a
fotboltaleik a Englandi kringum
ferminguna hans. ,Svo breyttust
plonin og pabbi og konan hans
akvaou ao gefa mér pessa fero.
Vio fedgarnir forum svo tveir ut i
pbessa ferd og a leikinn. Pau vildu
gefa mér upplifun frekar en ein-
hvern hlut og mamma gaf mér lika
fero til atlanda i fermingargjof.”
Sumario fram undan verour
vaentanlega skemmtilegt. ,ba ®tla
égad vinna og mata a efingari
frjalsum og fétbolta. I byrjun jali
fer ég til Svipjodar med krokkum
ar HHF til ao keppa a Gautaborg-
arleikunum i frjalsum ipréttum og
hlakka mikio til peirrar feroar.
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Katrin Gardarsdottir er adstodarverslunarstjori i sérverslun kvenna hja Hrafnhildi. FRETTABLADID/SIGTRYGGUR ARI

jonusta okkar er persénu-
pleg enda a verslunin marga

vidskiptavini sem hafa
verslad vid hja Hrafnhildi arum
saman,” segir Katrin Gardarsdottir
adstooarverslunarstjori. ,Hja
Hrafnhildi er ein staersta sér-
verslun landsins meo einstaklega
fjolbreytt vorudrval og hja okkur
@ttu allar konur ao geta fundio sér
eitthvao sem kladir paer vel, 6had
stil og steerd,” segir Katrin.

,Vid erum einstaklega anaegodar
og stoltar af pvi a0 til okkar koma
oft nokkrar kynsl60ir saman;
dottir, modir og amma, og hver og
ein finnur sér eitthvad sem hentar
peim og klaeodir vel, 6hao stil og
sterd,” segir Katrin.

Vorumerkin hja Hrafnhildi eru
flest fra byskalandi, Danmoérku og
Hollandi.

»Mos Mosh er skemmtilegt,
danskt merki sem margar konur
pekkja vel. Til deemis er vand-
fundio meira arval af gallabuxum
en fra Mos Mosh og fatnadinn
einkenna litir, gledi, mynstur og
klaedileg snid. ba er PBO vandad

merki fra Danmorku sem bydur
upp 4 fallega kjola, toppa, buxur
og fleira, ar til demis silki,“ upp-
Iysir Katrin.

Sparilegt og toff i senn
Merkio Bitte Kai Rand parfvart
ad kynna fyrir islenskum konum,
enda stendur bad upp ar pegar
kemur a0 skemmtilegri hénnun,
efnisvali og snidum.

»Merkid leggur mikio upp
ar sjalfbaerni og bydur upp a
umbhverfisvaenar vérur sem vio
erum einstaklega anagdar meo,”
segir Katrin.

,Vert er lika a0 minnast a
skemmtilega pyska hénnun, Zeit-
los by Luana, sem er ddsamleg meo
léttum efnum, 60ruvisi snidoum og
passar nanast 6llum konum,” segir
han.

Kvenfatnadurinn fra senska
merkinu Stenstroms er lika afar
fallegur.

»Stenstroms er heimspekktur
skyrtu- og peysuframleidandi en
vio hja Hrafnhildi erum stoltar
afpviad bjooa mikid og glesilegt

’ Verio velkomnar
til okkar og faio
adstoo vio ao velja falleg
dress fyrir ferminguna.

arval af pessum gedafatnaodi, sem
telur ekki einungis skyrtur heldur
einnig vandadar peysur og fallega
kjola,” segir Katrin.

Hja Hrafnhildi fast gleesi-
legir skor fra italska merkinu Nero
Giardini, spenska merkinu Wond-
ers og nu hefur beest vio mjog
spennandi spenskur skoframleid-
andi i fléruna, Pedro Miralles.

,Fjolbreytnin er mikil hja okkur.

Pedro Miralles er me0 sparilega og
glaesilega sko og Via Vai eru toff-
aralegir skor fra Hollandi,” segir
Katrin.

Nu haegt ad versla a netinu

Nylega var vefverslunin hjahrafn-
hildi.is sett a laggirnar.

\|

Glaesilegt urval af kjolum i steerdum 34-52.

Litagledi, mynstur og klaedileg snid

Hja Hrafnhildi er tekid a méti konum af alid og metnadi vid ad velja fallegan fatnad fyrir 6l
taekifaeri. Par er bodid upp a vandadan kvenfatnad i steerdum 34-52, glaesilega skoé og fylgihluti.

»Me0 opnun vefverslunarinnar
teljum vid okkur geta pjénustad
enn betur konur sem eiga ekki
heimangengt a okkar venjulega
opnunartima. bao hentar lika
morgum ad sitjairélegheitum
heima vid og skoOa okkar glasi-
lega urval a netinu,” segir Katrin.

bess ber b6 a0 geta ad pbad eru
ekki allar vorur hja Hrafnhildi i
nyju netversluninni. Vioskipta-
vinir geta valio hvernig sendingu
er hattao, fengio sent i pdsthis,
heim ad dyrum eda i p6stbox. ba
byour hja Hrafnhildi fria endur-
sendingu ef varan uppfyllir ekki
vantingar pess sem pantar.

»Fyrir mérgum er bessi verslun-
aradferod ny af nalinni. Ef vio-
skiptavinur er i vafa um hvernig
hagter ad gera pdntun er vel-
komio ad hringja i verslunina og
vid leidum vidkomandi i gegnum
pontunarferlid sem er mjog ein-
falt. Vido bendum 6llum konum
4 a0 skra sigi Vildarklabbinn
okkar en bar fa peer fyrstar fréttir
afnyjum sendingum, spennandi
tilbodum og 60ru sem er i gangi

hverju sinni,” upplysir Katrin.

Verslunin hja Hrafnhildi er ni
full af ferskum og glaesilegum vor-
fatnaoi.

»Mynstur og fallegir litir ein-
kenna vor- og sumartiskuna i ar.
Vid erum meo glasilegt arval af
yfirh6fnum og skom i fallegum
litum. Skétiskan er lika einmitt
svo hentug um pessar mundir,
strigaskor vio gallabuxur, dragtir
ogjafnvel kjola,“ segir hun.

Hja Hrafnhildi faest glaesilegur
sparifatnadur fyrir allar konur
fyrir fermingar, atskriftir, brao-
kaup og 6nnur hatidleg taekifaeri.

»Veri0 velkomnar til okkar og
faio adstoo vio ao velja falleg dress.
A medan geta makarnir tyllt sér
yfir gooum kaffisopa og sukku-
ladi. Vio hvetjum ykkur lika til
a0 fylgja okkur a Facebook og
Instagram par sem vid erum mjog
virkar,” segir Katrin.

Hja Hrafnhildi er a Engjateigi 5.
Simi 581 2141. Skodid heillandi
urval a vefsidunni hjahrafnhildi.is
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Naktar kokur meo latlausu skrauti

Eva Maria Hallgrimsdéttir elskar ad baka og skreyta kékur. Hun segir alla vera faera um ad baka
gomsaetar og fallegar kékur bui peir yfir nagri polinmaedi og hafi rétt ahold vid héndina.

bordis Lilja [
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

iskan { kokuskreytingum
I breytist 4 milli ara. Pegar

égvar ad byrja voru kassa-
16gudu kékurnar mjdég vinseelar
en nu til dags er meira um kékur
d haoum og mjog vinselariar
eru latlausar skreytingar eins og
naktar k6kur meo lifandi blémum
og svo er marmaraaferd mjog
vinsal sem og gull, sem er mjog
vinsaltiskreytingum,” segir Eva
Maria sem fyrir fimmtan arum
hafoi aldrei bakao koku.

,Eghefalltaf haft gaman af
eldamennsku og finnst fatt jafn
skemmtilegt og ad vesenast i
eldhusinu en bakstursahuginn
kviknaoi pegar ég vard mooir. Eg
byrjadi ad baka i fedingarorlofinu
og gerdi mina fyrstu bemakoku
fyrir eins ars afmeli sonar mins,
sem var vooa kruttleg Bangsimon-
kaka. Svo lidu arin og afmaelis-
kokurnar urdu alltaf floknari
og vandaori og pa for ég ao gera
kokur fyrir fjélskyldumeolimi og
fann bara hvao ég elskadi a0 baka
og skreyta,” segir Eva Maria sem
etlaoi aldrei ao hasla sér v6ll sem
bakari og hafoi unnio i fjarfest-
ingarbransanum i morg ar, begar
htn breytti um stefnu og for yfir i
kokuskreytingar.

»Personulega pykir mér fal-
legustu kokurnar peer sem eru
skreyttar meo lifandi blémum.
Ad hjupa koku med smjérkremi
og skreyta med lifandi blomum
er eitthvao sem flestir geta leikio
eftir og mér finnst einfaldleikinn i
svoleidis kokum fallegastur,” segir
Eva Maria sem bakadi dyrindis
fermingartertu og litlar Pavlovur
sem lesendur geta leikio eftir.

,bao geta allir gert koku med
réttu dh6ldunum og dassi af
polinmaedi. YouTube er 6tra-
lega g60 veita af myndbondum
sem geta adstodad mann vid allt
og a minum fyrstu drum i kdku-
skreytingum horfoi ég a koku-
myndboénd til ad leera hitt og
petta,“ segir Eva Maria.

begar kemur ad vel heppnadri
fermingartertu segir htin mestu
mali skipta ad blanda ekki of
miklusaman 4 eina kdku.

.1 pessu tilfelli gildir ,less is
more*. Oft vill f6lk setja mikio
skraut 4 kdkur, en ao troda of miklu
a kékuna getur jafnvel skemmt
heildarutlitid. bvi er alltaf gott ad
vita hvenzer a ad haetta pegar kemur
ao skrautinu,” segir Eva Maria.

Hun segist ekki mjog dugleg ad
baka til heimilisins.

,Egelda kvéldmat alla daga og
finnst sérstaklega gaman ao elda
selkeramat. bvi fer timi minn i
eldhusinu meira i eldamennsku en
bakstur p6 svo ég baki inn a milli
eitthvad handa fjolskyldunni,”
segir Eva Maria sem fann bakari-
inu sinu nafnid Setar syndir.

»Meér fannst nafnid snidugt ad
pvileyti ad pad visar baoiipad
ad vera satt (sykur) og svo syndir
eda freistingar. Madur parfao hafa
brennandi ahuga og vera tilbdinn
ad leggja mikio a sigmed bvi ad
stofna fyrirtaeki. A0 verai eigin
rekstri er endalaus vinna p6 svo
ad maour uppskeri inn 4 milli.
Adalatrioio er ad vera med gott
starfsfolk, pvi ekkert gott fyrir-
teeki gengur an starfsfélksins sem
skapar verdmeeti fyrirtaekisins.”

Mini-Pavlovur

6 storar eggjahvitur (360 g)
1,5 bolli sykur

Eva Maria er
hrifnust af ein-
foldum kéokum
a hadum sem
skreyttar eru
med lifandi
blomum.

2 tsk. kart6flumjol

1/, tsk. sitrénusafi

1 tsk. vanilludropar

Forhitid ofn i 105°C. Peytid eggja-
hvitur par til peer eru oronar half-
stifar. Baetid sykri rélega saman
vio. beytio i ca. 10 mindtur eda par
til betta er ordio stifpeytt.

Notid sleikju og blandid var-
lega sitrénusafa, vanilludropum

og kart6flumjoli saman vio.
Notio0 sprautupoka og résastut
og sprautio fyrst ros og svo hring
ijadarinn ofan a résina til ad
mynda skal. Bakio i ofnii75
minutur, sl6kkvio svo & ofninum
og leyfio k6kunum ao vera par i
30-60 mintuturiviobot. bPeytio
rjoma og skreytio meo ferskum
berjum. Einnig er haegt ad setja
bragodefniimarengsinn 4dur en

Gomsatar Mini-Paviovur Evu Mariu
eru satar syndir til ad falla fyrir.

hann er bakadur, svo sem Turkish
Pepper-duft. Einnig getur verid
gott aod setja karamellu eda kokos-
bolluibotninn a skalinni og svo
rjoma yfir og skreyta.

Geymid i loftpéttu boxii 30
minuatur 4dur en kékurnar eru
bornar fram til ad mykja peer. Svo
er bara ad nj6ta.

Fermingarterta

190 g smjor vid stofuhita
410 g sykur

375 g hveiti

5 msk. kaké

1,5 tsk. lyftiduft

1 tsk. matarsodi

1 tsk. salt

3 dl mjolk

Segg

A

Hitio ofn i 175°C. Hreerid smjor

og sykur saman par til blandan
verour ljés og 1étt. Baetio eggjum
atiblénduna, einu i einu. Blandio
purrefnum saman og hraerio
saman vio eggin og sykurinn
asamt mjolk. Setjio deigio i smurt
form og bakio i midjum ofniica.
18-20 minutur, fer eftir steerdinni &
motinu, ef kakan er pykk parfhtin
lengri tima. Mér finnst fallegast
ad hafa kokurnar harri og nota
pvi brja botna i k6kuna og flott

ad deila deiginu i prjt form ef pid
viljid hana svona haa, annars tvo
form.

Smjorkrem

800 g smjor
800 g florsykur
3 tsk. vanilludropar

Setjio 61l hraefniihreerivél og
peytio vel og lengi par til smjor-
kremid er fario ad verda ,fluffy“ og
hvittalitinn.

Samsetning a kéku

Setjio krem a milli allra botna og
hjtpio pa svo med smjoérkremi. Til
ad na hlidunum beinum nota ég
skofu og sniningsdisk. Ef madur
vill nota liti maeli ég med matar-
litum fra Allt i kéku en ba getid

pio litad kremid i beim lit sem pid
viljio. Pegar kakan er oroin bein er
hagt ad skreyta hana. Eg notadi lif-
andi blém i skraut pvi pbau gera svo
mikid. Gullbloo fasti Allti kéku en
églegg pau upp a0 kokunni og pa
verdur svona gullskreyting framan
a kékunni. Svo er audvitad mjog
fallegt a0 nota fersk ber i skraut
eda hvad sem imyndunaraflio
byour upp a.
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1. THEODOR lampi @11 x H14 cm 2.495 2. ABBETVED skrifbord 48x120 cm 12.950 3. ALEKSANDER spegill @40 cm 2.495
4. MAGNUS vasi @18 x H24 cm 2.495 5. HAGTORN abreida 140x200 cm 2.995 6. BUKKETORN motta 70x140 cm 4.995
7. TAKS skinn 4 litir 60x90 cm 2.495 8. HERFLUF bordlampi H49 cm 2.995 9. MALLING snyrtibord 24.950

10. ROAR hilla H50 cm 6.995 11. SLEEPWELL dyna 120x200 cm 64.950 12. SIRI seengurverasett 140x200 cm 3.995

13. KUGLEASK pudi @40 cm 1.995 14. OLIVER skrifbordsstéll 3 litir 24.950 15. ANEMONE dinsaeng 135x200 cm 24.990
16. LANGHOLM leikjabord med lj6si 29.950

RUMFATA

LAGERINN

HERBERGID ¢ BADID  HEIMILID
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Fékkljosakort
SVO a0 ég yroi
ekki eins

og draugur

Loa Bjork Bjornsdottir fermdist arid
2007.Hun radleggur fermingarbdrn-
um ad vera ohraedd vid ad lana eldri
systkinum af fermingarpeningunum,
pad geti komid sér vel sidar meir.

Hjo6rdis Erna bel

Porgeirsdottir o
hjordiserna@frettabladid.is a

ad er inogu ad snuast hja Léu
pBibrk. ,Eger27 ara, svioshof-

undur ar LHI. Eg er patta-
stjérnandi i siddegispaettinum
Tala saman & Utvarpi 101, uppi-
standari med Fyndnustu minum
og pjalfa lika MORF{S-1id Mennta-
skolans vid Hamrahlid. Eg klifra
ifristundum minum og skrepp
stundum til atlanda i klifurferdir.
Eg elska a0 horfa 4 g6da sjonvarps-
peetti, sérstaklega grinpztti eda
eitthvao fra NRK.“

Hun veit ekkert betra en ad
gledja folk. ,Draumurinn er a0
skrifa minn eigin grinpatt. Mér
finnstbestiheimi a0 fa folk til a0
hlzja og held ad bao sé eiginlega
eini tilgangur minn i lifinu. Eg verd
med uppistand 4 Kexi 27. mars sem
heitir Bestu minar.

Haedst ad kjolnum

Léa Bjork undirbjo sig vel fyrir
ferminguna. ,begar ég fermdist
var ég btiin a0 fara ilj6s nokkrum
sinnum. Mémmu fannst ég svo f61
pegar ég var krakki, pess vegna gaf
hitn mér 10 skipta ljésakort fyrir
ferminguna svo ég myndi ekKi lita
at eins og draugur i fermingunni
minni. Svo for ég i greiodslu til har-
greidslukonunnar hennar, sem

er yndisleg kona, en greioslan lét
mig lita svona 30 arum eldri ut en
égvar.”

Htin var med akvednar hug-
myndir fyrir veisluna. ,Eg valdi tvo
liti sem pemaliti fyrir stéra daginn
minn, audvitad lime-graenan og

’ Svo for ég i greioslu
til hargreioslu-
konunnar hennar

moémmu, sem er yndisleg
kona, en greidslan lét
mig lita svona 30 arum
eldri at en ég var.

bleikan, sem mér potti &0di ariod
2007. Eg var med stikkulaoi Rice
Krispies kransakéku & bodst6lum
ogveislan var haldin heima hja
mér i Grafarvoginum.”
Fermingarkjollinn sem valinn
var afkostgeefni a sinum tima vard
sidar ad adhlatursefni. , Eg valdi
fermingarkjélinn minn i Oasis i
Kringlunni (hvil i fridi) og minnir
a0 hann hafi kostad um 8.000
kronur, sem mér potti mjog dyrt
a peim tima. Kjéllinn eldist bvi
midur ekki mjog vel og margir hafa
gert grin a® honum. Eg valdi hann
at af snidinu sem var svona sixtis-
legt, fannst pannig still alveg edi
pegar ég var prettan ara.

Engin eftirsja ad aurunum
bratt fyrir ad fermingarpeningarn-
ir hafi ekki enst lengi, segist L6a
ekKki sja eftir neinu. ,Mig minnir

ad ég hafi fengio um pad bil 100
pusund kronur i fermingargjof
sem ég eyddi sidan 6llum i Dan-
merkurferd, par sem ég og vinkona

Prikrossinn

Skartgripur med taknraena merkingu, seldur til
styrktar blindum og sjonskertum 4 Islandi.
Islenskt handverk. Feest um land allt.

s Es e s ® me s e = BE s
* = =s s = ®

BLINDRAFELAGIP

Samiék blindra og sjenskerira a lslandi
STOFNAD 1939

Studningur til sjalfstaedis

Léa Bjork heldur hér a fermingarmynd af sér. Hin segist idrast einskis. FRETTABLADID/ANTON BRINK

Léa Bjork fer yfir fermingaragédann.

min vorum bara ad leika okkur a
vespu, slepast og borda nammi.
Eg atti pvi engan framtidarsjoo
eins og margir & minum aldri, en
ég held ad ég myndi ekki gera petta
neitt 6druvisi ef ég fengi annad
taekiferi. Lifid er of stutt til ad
byrja ad spara fyrir ibad prettan
ara, held ég.“

Léa Bjork lumar 4 premur radum

fyrir fermingarborn. ,Ef ég ®tti ad
gefa fermingarbérnum samtimans
einhver rao fyrir stora daginn pa
veeri paod i fyrsta lagi: Hjalpadu
foreldrum pinum ad elda og baka
fyrir veisluna, svo bau séu i minna
stressi. I 60ru lagi: Skrifadu reedu
pvi aldradir @ttingjar eru allir
samankomnir og allir eru til-
bunir ao hlyda a avarp fra pér og

Loa Bjork i godu glensi a fermingardaginn.

pu eettir a0 nyta tekiferio til ad
segja allt sem liggur pér a hjarta.
Leerou hana utan ad og flyttu hana
eins vel og bu getur. I pridja lagi:
Efpu feerd mikla peninga, lanadu
pa endilega eldra systkini pvi bad
parfpottpétt meira a peningunum
ad halda en pu, pa getur pu attinni
hja peim greida pegar pu lendir i
veseni seinna.”



FERMINGARGJOFINI ' ?
ARC-TIC UR

RETRO UR MED LEBUROL
ARC-TIC ICELAND RETRO URIN FRA GILBERT URSMIB ERU 29900 -
GL/SILEG G/£DA UR A GOBU VERBI FYRIR B/EDI DOMUR 06 HERRA. ’

HJA GILBERT URSMID SERH/EFUM VIB OKKUR i URSMIBI, HONNUN 0G
FRAMLEIBSLU URA 0G HEFUR URVALID ALDREI VERID MEIRA EN NU.

RETRO UR MED STALOL

RETRO UR MED LEBURGL

29.900,-

IMT 200 METRA VATNSHELT
UR MED GOMMIOL
39.900,-
URSMIDUR R
CELAND Laugavegi 62 - simi: 551 4100
www.arc-tic.is www.gilbert.is
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Ljaffengt humarsalat

230 g sodinn humar

betta eggjasalat er dasamlegt a bragdio.

1 msk. smatt saxadur graslaukur

2 smatt saxadir skalottlaukar

2 msk. saxad selleri

1 msk. majénes

1 msk. grisk jogurt

Smavegis af svortum pipar

1/ tsk. sitronuborkur

Skerio humarinn i litla bita og
setjio i skal. Baetio atigras- og
skalottlauk og sellerii. Naest er
majonesi og jogurt baett atiog
hraert vel saman. Smakkio til med
smapipar og stronuberki. Einnig
er fallegt ad stra sitronuberki yfir
salati0 rétt a0ur en pad er borio
fram.

Besta eggjasalatio

8 hardsodin egg

Raudréfu-hummus er spennandi réttur.

Larperu-hummus rennur ljaflega nidur.

Ljuffengt a
fermingarhladborodio

Salét og hummus eru fyrirtaks réttir a fermingarbordid
og eitthvad sem hentar flestum gestum, ungum sem
O6ldnum. Hér koma nokkrar gdmsaetar uppskriftir sem

henta med g6du kexi og braudi.

2 tsk. dijonsinnep

1/ tsk. paprika

1 tsk. salt

Y tsk. pipar

1 hvitlauksrif, saxad smatt

2 msk. smatt skorid selleri

3 msk. smatt skorinn raudlaukur

3 msk. saxad, ferskt dill

3 msk. saxadur graslaukur

1 bolli majones

2 tsk. sitronusafi

Saxid sodin eggin i stora skal.
Batio selleriinu, raudlauknum,
dillinu og graslauknum tti.
Blandiod afganginum af hraefninu
saman i adra skal og baetio ad

lokum utistoru skalina. Hreerio
varlega saman. Skreytio meo
fersku dilli eda graslauk.

Ferskur
raudrofu-hummus

200 g af soOnum raudréfum
Safiur1liménu

2 hvitlauksrif

Dasamlegt humarsalat vek

=

ur alitaflukku.

minuatur. Passio p6é ad brenna paer
ekki. Kalid. Setjio sodOnu rauorof-
urnar i blandara. Batio hvitlauk,
limonusafa, tahini, broddkameni,
hnetum og oliu ut i. Blandio 61lu
saman par til hummusinn er
ordinn mjukur. Saltio og piprid
eftir smekk.

Rjomakenndur
larperu-hummus

850 g kjuklingabaunir ur dés
1larpera

12-1 bolli smatt saxad koriander
(byrjad a 2 bolla og smakkad til)
1 tsk. saxadur hvitlaukur

Y, bolli liménusafi

1 bolli élifuolia

1-2 tsk. salt

1-2 msk. tahini

1-2 msk. élifuolia

Handfylli af ristudum valhnetum
(eda heslihnetum)

15 tsk. broddkimen (e. cumin
seeds)

Salt og pipar

Hitio ofn i 180 graodur. Setjid
hnetur 4 bakka og ristio i nokkrar

Setjio kjaklingabaunir, larperu,
koriander og hvitlauk i blandara.
Batio jafnt og bétt limonusafanum
og oliunni at 1. Saltio eftir smekk.
Einnig ma auka magn hvitlauks,
kérianders og liménusafa eftir
smekKk.

NY SENDING

BIA/SILIEIR

MaxMara BRAX

Skipholti 21| Simi 551 Q770
www. tiskan.is

FAoislega gooar minipitsur

ifermingum, sérstaklega hja

yngra félkinu. Pao er vel hagt
ad utbua peer fyrirfram og bera
fram kaldar eda hita adeins i ofni.
bad er haegt ad setja mismunandi
alegg a pitsurnar eda hafa paer bara
me0 osti. Smekkur f6lks er mis-
jafn svo best er audvitad ad hafa
aleggio fjolbreytt begar um stéra
veislu er ad reda.

I itlar pitsur eru afar vinszlar

Pitsubotn

3 bollar hveiti

2 tsk. salt

1 msk. sykur

2 msk. élifuolia
1 bolli volgt vatn
2 tsk. purrger

1/ bolli mjélk

Uppastunga um alegg

3/4 bollar élifuolia

1-1% bolli pitsusdsa

2 bollar nidurskorid pepperoni
eda 6nnur pylsa

Sveppir eda svartar olifur
Rifinn ostur

Hitio mjélkina o6rlitio og setjio ger
og sykur saman vi0. Setjio hveiti,
salt og oliu i aora skal. Hraerid
allt saman vel, setjio sidan ger-
blénduna saman vid og hnodio.
Baetio vio vatni eftir pvi sem parf.
Latio hefast undir plastfilmui tveaer
klukkustundir.

Fletjio deigio it og matio litlar
kringléttar pitsur. Ef betta er gert

\r

Minipitsur eru alltaf vinsalar i veislum, sérstaklega hja yngra félkinu.

)) Hzaegt er ad nota alls
kyns alegg a pits-
urnar og best a0 hafa pao
sem fjolbreyttast fyrir
alla.

med hondunum er olia sett a fing-
urgomana til ad audvelda starfio.
Penslio pitsurnar meo 6lifuoliu og
setjio sidan pitsusésu og ost yfir. ba
er dlegg sett yfir ao eigin vali.

Leggio a bokunarpldtu oginn
i180°C heitan ofn. Bakio i 10
minutur eda par til osturinn er
bradnadur.
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VILIU AFA

EINS OG SERGIO AGUERO
OG RAHEEM STERLING?

Knattspyrnuskdli Manchester City & Englandi fyrir stelpur og strédka 14 - 17 ara
26. juli - 2. aguast 2020

=

Aft er med krokkum frd m.a. Bretlandi, Bandarikjunum, Skandinaviu og Spani.
Hvao er innifalié?

Flug og skattar e Adgangur ad persénulegu efni hja Man. City

Rutur til og fra flugvelli i Manchester e SkoBunarferd um Etihad-leikvanginn
Gisting i 7 naetur i einstaklings herbergi o Einstaklingsplén

Fullt faedi o , . .
Fimmian klukkutimar af sfingum ® Lokah4tid & hluta Etihad-leikvangarins
® Ferd i Manchester City badina

Vinnustofur tengdar pvi hvernig er haegt
ad nd sem mestum a'rangri L4 Sameiginlegar kvoldstundir
Tvo sett af sefingarfétum ® [slensk fararstjérn

(buxur, regnjakki, bakpoki,vatnsbrusi) ® Ferd i skemmtigardinn Alton Towers

Hzegt er ad tryggja sér sati i ferdina med pvi ad greida
stadfestingargjald kr. 35.000 per farpega.

GEFPU GJAFABREF

Gefdu fermingarbarninu gjafabréf upp i draumaferd
a fétboltaleik, knattspyrnuskéla eda ténleika i
utléndum. bu velur upphzedina!

Vid utbuum gjafabréfid.

\"A1310]

FERDASKRIFSTOFA

Hlidasmara 8 - 201 Képavogur - Simi: 578 9888 - visitor.is
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AUKINN SKILARETTUR

Vid viljum ad allar gjafir hitti i mark. Pess vegna
ma skila fermingargjofum til 30. juni.
Sja skilmala a elko.is/skilarettur
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Pétur segir pad hafa reynst sér vel ad eiga tru i gegnum lifid og vita ad hann er aldrei einn. FRETTABLADID/SIGTRYGGUR ARI

Lék fermingarbarn
a fermingardaginn

Pétur Ragnhildarson er nyvigdur seskulydsprestur vid
Gudridarkirkju og Fella- og Holakirkju. Fermingardagur
hans er eftirminnilegur enda veislan einstaklega frumleg.

bordis Lilja
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

aert Kristur. Sonur hins lif-
andi Guos.“

betta var svar Péturs post-
ula pegar Jesus spurdi Pétur hvern
hann segdi sig vera, vid adra.

Petta er lika ritningarversio sem
Pétur Ragnhildarson askulyos-
prestur valdi & fermingardaginn
sinn, 1. april arid 2007.

,Egvaldi betta vers, sem nefnist
Traarjatning Péturs i Bibliunni,
af persénulegum astedum. Pétur
postuli er uppahaldsperséna
moour minnar ar Bibliunni og ein
af astaedum bess a0 €g var skirour
pvinafni. Eg vissi pvi af versinu 611
uppvaxtararin, tengdi mjog vio
pad ut af nafninu minu og vissi ad
égvildi fara med pad a fermingar-
daginn,” segir Pétur.

Leikrit breyttist i veislu

Fermingardagur Péturs er eftir-
minnilegur.

»,Mamma fékk pa frumlegu
hugmynd ad bjéda fermingar-
gestum a leiksyningu i Tjarnar-
biéi. bar var sett upp leikrit um
dreng sem var i undirbtningi fyrir
ferminguna sina og bisadi vio ad
leera traarjatninguna og audvitad
lék ég adalhlutverkio. bPegar svo
leikritinu lauk breyttist leiksvioid
ifermingarhladbord og skemmti-
lega veislu, og allt vakti betta
mikla lukku enda 6venjuleg upp-
lifun og einstaklega vel lukkadur
fermingardagur,” segir Pétur.

Fjolskyldan for lika 4 kransa-
kékunamskeio fyrir ferminguna

og leerdi ad baka og rada saman
dyrindis kransakoku.

,Egvar akaflega stoltur af
minni kransakéku en pvi miour
péotti hin ekki alveg nogu fin
fyrir veislugestina og pvi var hin
maulud heima af fjolskyldunni
eftir a,“ segir Pétur og hler dattao
minningunni.

,Fermingargjafirnar voru gooar.

Eg fékk tolvu og ymislegt gagnlegt
eins og bakpoka og svefnpoka, en
eftirminnilegasta gjofin var ny
pyoding a Bibliunni sem kom ut a
fermingararinu minu. Mér potti
pad merkileg gjof og s Biblia er

Pétur fékk sér
ljésar stripur
fyrir ferming-
una a hapunkti
hnakkatisk-
unnar.

’ Truin fellur aldrei

ur gildi og pad
gerir kaerleiksbodskapur
Jest Krists ekki heldur.
Jests hvetur okkur til ad
vera farvegur fyrir
karleika hans og midla
honum til annarra, ad
meta 6llum af umhyggiju
og virdingu.

enn mikio lesin og liggur alltaf hja
mér a nattbordinu,“ upplysir Pétur
sem minnist fermingardagsins
med hlyju og gledi.

,Egfor audvitad alla leid a
hapunkti hnakkatiskunnar sem
rikti a fermingararinu 2007 og
fékk mér ljosar stripur i hario. ba
er 6gleymanleg tilhl6kkunin sem
fylgdi deginum, gledin yfir pviad
kynnast kirkjunni og kristinni
tra i fermingarfradslunni og eftir
pvisem dagurinn nalgadist jokst
spennan sem ég upplifi lika hja
fermingarbérnunum i dag. betta
er peirra dagur, folk kemur saman
til a0 samgledjast peim i veislu
sem er haldin peim til heidurs, pau
fa gjafir vegna pess a0 pau toku
akvordun um ad fermast og fram-
tioin blasir vio, bjort og fogur,”
segir Pétur.

Einlaegur ahugi unglinga
Pétur er nytekinn vio starfi aesku-
Iydsprests i tveimur kirkjum;
Gudridarkirkju i Grafarholti og
Fella- og Hélakirkju i Efra-Breio-
holti. Yfir 90 fermingarbérn eru i
Grafarholtssé6kn en ramlega 20 i
Efra-Breioholti.

»Grafarholtid er yngra hverfi og
pvi steerri fermingarargangur par
en i Breidholtinu par sem bua fjél-
morg born af moérgu pjoderni og
6likum traarbrégoum, sem skyrir
muninn a fjélda fermingarbarna
ipessum tveimur hverfum,” segir
Pétur, sem undanfarin ar hefur
starfad mikio meo fermingar-
boérnum.

,Eg upplifi unglingana dhuga-
sama og leitandi. Allt eru betta
flottir krakkar sem er gaman ad
spjalla vid. Pau hafa dnaegju af pvi
a0 taka pattistarfinu ogioulega
skapast skemmtilegar umradur
ifraedslunni par sem fermingar-
boérnin peela mikio i tranni og dag-
legu lifi. Maour finnur ad pau vilja
freedast og hafa sterkar skodanir
a hlutunum. Oft koma pau med
spurningar sem fa mann til ad sja
hlutina i nyjuljési og lausnir sem
manni sjalfum myndi ekki detta i
hug,“ segir Pétur.

Dyrmatt ad eiga banina
Pétur var 4 unglingsaldri pegar
hann hofstorfiaeskulydsstarfi
kirkjunnar.

ypar fékk ég flj6tlega mikla hug-
sjon fyrir eeskulyosstarfinu. Eg
fann hvad starfid var mikilvaegt og

hversu g60 ahrif bad hafdi a krakk-
ana sem 60ludust meiri sjalfstyrk-
ingu og eignuodust fleiri vini," segir
Pétur sem hof nam i16gfraedi eftir
studentsprof, eins og svo margir
prestar 4 undan honum.

»Eftir tvo ar i16gfraedinni var ég
enn ad hugsa um hvernig ég geeti
nytt namio i kirkjunni og spuroi
pa sjalfan mig hvers vegna ég feeri
ekki bara i guodfraeodi og lerdi til
prests. bao purfti ekki ad sla niour
eldingu hja mér eins og Marteini
Lather, sem var lika i 16gfraedi en
lofadi Guoi ad leera til prests begar
eldingu sl6 niour vio hlio hans og
varo svo bekktasti guofreedingur
allra tima,” segir Pétur kankvis.

Spurdur hvers vegna unglingar
@ttu ad fermast, svarar Pétur:

yIrain fellur aldrei ar gildi og
pad gerir keerleiksboodskapur Jest
Krists ekki heldur. Hann getur
talao til allra. bad hefur reynst mér
vel a0 eiga triina i gegnum lifid
ogvita ad éger aldrei einn. Gud
er alltaf med manni. bad skiptir
ekki mali hvort madur a gédan
eda sleman dag; Guo vinnur i
hlutunum meo okkur og vid erum
aldrei ein. Pad er lika dyrmeett og
skiptir mali 4 lifsins leid a0 eiga
benina til a0 bidja til Guds. bad &
ekki siour vid i dag en a einhverj-
um 60rum tima,“ segir Pétur sem
istarfi prestsins finnur vel hversu
margir leita na i trana.

»Meér finnst folk baedi leitandi og
dhugasamt um trina. Stundum er
talad neikvaett um tramal i pjood-
félagsumreaeodunni en ég upplifi
einungis jakvaeoni og gledi pegar
ég hitti folk og bad kemst aod pvi ad
ég sé prestur. Félk er upp til h6pa
spennt fyrir nyjum timum i kirkj-
unni par sem mikid af ungu folki
er komio til starfa,” segir Pétur.

Skilabod hans til fermingar-
barna er a0 njota fermingardags-
ins vel.

,Eg 6ska fermingarbérnunum
til hamingju meo ad hafa tekio
pa akvordun ad gera Jest Krist ad
leiotoga lifsins. Ad byggja lif sitt
4 peim gé0a grunni sem Jests og
train a hann er. Vio lifum sam-
kvaemt kristilegum bodskap og
sioferoi. Jests hvetur okkur til ad
vera farvegur fyrir kerleika hans
og midla honum til annarra, ad
meta 6llum af umhyggju og viro-
ingu. Med pvi ad gera pad lysum
vio upp lifannarra og veroum
besta utgafan af sjalfum okkur.”
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Laetur matinn sja
um skreytingarnar

I 4

Berglind Gudmundsdottir heldur Gti hinu vinsaela matar-
bloggi Gulur, raudur, graenn og salt. Hun deilir hér einféld-
um uppskriftum sem eru tilvaldar i fermingarveisluna.

Sandra Gudridn =
Guomundsdoéttir
sandragudrun@frettabladid.is

erglind segist ekki hafa
B mikid verid i pvi ad elda fyrir

fermingarveislur. ,Eg 4 tvo
bérn sem eru bain aod fermast og i
badum tilfellum pantadi ég mat,”
segir han hlzjandi. , Eg hefeinfald-
lega lagt mikid upp tr pvi ad vera
ekki a haus a fermingardaginn
sjalfan heldur nj6ta hans til hins
ytrasta.”

Htin meelir med pvi fyrir folk
sem stefnir sjalft 4 ad sja um
veitingarnar ao pad deili verk-
efnum a vini og vandamenn. ,bad
er nefnilega pannig ad pessi litlu
verk sem maour @tlar ad rumpa
afrétt fyrir veisluna taka oft meiri
tima en madur a=tlar. ba er gott
a0 hafa fleiri hendur en feerri til a0
adstoda og audvitad dasamlegt ad
sja matinn birtast med gestunum.“

Berglind segir snidugt ad bj6da
upp a taco i veislum vilji félk
gd0an mat sem einfalt er ad bua
til. ,ba er haegt ad skera nidur
hraefnin og félk radar pvi svo bara
alitla tortillu. bad er eitthvad sem
allir elska og hentar flestum. Ef
folk til deemis bordar ekki kjot
pé bara sleppir pao pvi. Eg er lika
voodalega hrifin af salotum pvi pau
eru svo falleg & veisluboroio. Svo er
lika baegilegt ad hafa sapu.”

Berglind raoleggur f61ki ad hafa
ekki of marga rétti, kannski tvo til
prja adalrétti og tvo eftirrétti. Hin
meelir einnig med aod hafa litrikan
mat a veisluborodinu. ,Veisluboro
meo pannig réttum parfnast ekki
mikilla skrautmuna. Pad kemur
sér vel fyrir mig pvi ég er agalega
lélegur stilisti. Eg leet matinn sja
um minar skreytingar.”

Camembert braudréttur

6-7 sneidar franskbraud

7 sneidar skinka

1 camembert ostur

250 ml rjomi

1 raud paprika

Camembert braudréttur er einfaldur og klassiskur.

1 graen paprika

Skeriod skorpuna af braudinu og
rifid nidur i bita.

Smyrjio eldfast mot og setjio
brauoid i botninn.

Skerio skinkuna i litla bita og
setjid ofan a.

Skerid camembert i bita og
setjid asamtrjoma i pott og bredio
saman vio vaegan hita. Hraerid
reglulega i blondunni par til allur
osturinn er uppleystur. Hellio
bléndunni pa yfir braudio og
straio ad lokum smatt skorinni
papriku yfir allt. Latio i 170°C
heitan ofn i 15 minatur eda par
til rétturinn er heitur i gegn og

www.helgadogg.is

Pastasalatid er alltaf vinszelt.

osturinn rétt ad byrja ad verda
gylltur. Berio fram meo rifsberja-
hlaupi.

Pastasalatio sem alltaf
slaerigegn

fyrir 4-6

300 g pastaskrufur

4 msk. s6lpurrkadir tomatar i oliu

2 msk. basilika

2 msk. steinselja

2-3 hvitlauksgeirar

1 dl jomfraardlifuolia

2 msk. balsamedik

1 tsk. hlynsirop (ég nota oft bara

r

4

-
-1

-

Sj60i0 pastaskrafurnariséltu
vatni i um pao bil 10 minutur.

Latid s6lpurrkudu tématana,
kryddjurtirnar, hvitlauksgeirana,
jomfraardlifuoliuna, balsamedik-
i0 og hlynsir6pio i matvinnsluvél.

Keyri0 i nokkra hringi og grof-
hakkid saman.

Blandid saman vid pastad og
batid furuhnetum, pepperonii,
6lifum og kali at i. Blandid 61lu
vel saman. Salti0 og piprio eftir
smekKk. Straid rifnum parmes-
anosti yfir 4dur en salatid er borid
fram.

Ljuffeng fronsk sukkuladikaka er god med is eda rjoma.

sirépid i grenu désunum) Klassisk fronsk
‘;::1':1 furuhnetur, ristadar a purri siikkuladikaka
80 g pepperodni, skorid nidur

1/, krukka 6lifur, t.d. grenar fylitar | Botn

Kal, gott med en ma sleppa 2 dl sykur
Parmesanostur, rifinn 200 g smjor

Salt og pipar

200 g sudusukkuladi

Berglind
melir med
einféldum
réttum fyrir
fermingar-
veisluna.

FRETTABLAD-
I1D/ERNIR

1 dl hveiti
degg

beytiod eggin og sykurinn vel
saman. Brae0did smjorio og sakku-
ladio saman vio vaegan hita i potti.
Blandio hveitinu saman vio eggin
og sykurinn. Batid bradnu sukku-
ladinu og smjoérinu ad lokum var-
lega ut i deigid.

Bakio i vel smurou tertuformi
vio 170°C i um 30 minadtur.

Sukkuladibrad

150 g sudusukkuladi

70 g smjor
2 msk. sirép

Latio hraefnin saman i pott og
braedio vid lagan hita. Kelio
braodina litillega og berio sidan &
koékuna.
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Mexikésk kjuklingasapa er einn allra vinsalasti réttur islendinga nu til dags og einstaklega vinsal & veislubordid i fermingarveislum.

Ostakokur eru vinszlar a veislubord.

Gott i matinn gefur géoar

hugmyndir fyrir ferminguna

Gottimatinn.is er gddur stadur til ad byrja a pegar hugad er ad veitingum fyrir fermingarveisluna.
Par eru alls kyns flokkar a bord vid kdku-, kjét- og ostaflokka, en jafnframt sérstakur flokkur til-
einkadur veislum med margs konar uppskriftir sem henta fullkomlega fyrir fermingarveislur.

ermingarveislur nu til dags
Feru af ymsum staerdum og

gerdum og ber eru eins olikar
og bar eru margar.

»A0 morgu er ad huga fyrir dag-
inn og i flestum tilfellum skiptir
maturinn miklu mali, en pa er lika
gott ad hafaihuga ad pad er engin
ein rétt uppskrift a0 fullkominni
fermingarveislu, heldur skiptir
mestu mali a0 fermingarbarnio
og foreldrarnir séu anagoir,” segir
Guony Steinsdottir, markadsstjori
MS.

Mexikosk kjaklingastapa hefur
verio mjog vinsal i fermingar-
veislum sioustu misseri auk osta,
og ostakoékur i miklu uppahaldi
hja gestum. Hvi ekki a0 ganga ut
fra pvi og bj6da upp 4 mexikoska
kjuklingasupu, ljuffenga osta-
koku og girnilegan ostabakka i
fermingarveislunni?

»Hvort sem fermingarbarnio og
foreldrana langar ad bj6da upp a
smarétti og ljaffenga osta, sipu
og snittur, heitt matarhladboro
eda dyrindis kokuveislu er valio
peirra og heimasida Gott i matinn
getur an nokkurs efa adstodao vio
undirbuininginn,” segir Gudny en
pess ma geta ad vefsidan vinseela
gottimatinn.is er nii ny og endur-
bett.

Gudny deilir hér med lesendum
nokkrum vel véldum uppskriftum
af sidunni.

Ofnbakadar snittur
med Dala Camembert

1 snittubraud

1 Dala Camembert

Mangé chutney

Steinselja

Pistasiur

Skerid snittubrau0io i jafnpykkar
sneioar. Leggio eina til tver
sneidar af camembert yfir hverja
sneio. Setjid g60a matskeid af
mango6 chutney yfir ostinn. Bakid
vio180°C1i5-7 mindtur, eda par
til osturinn verour gullinbrunn.
Skreytid snitturnar meo stein-
selju og pistasium og berid strax
fram.

Ostasalat

1 Mexikéostur

1, bladlaukur, smatt saxadur

raud vinber, magn eftir smekk

Hreerid syroum rjéma og griskri
jogart saman. Skerid ostana i litla
bita og blandid saman vio s6suna.
Skerio papriku og bladlauk smatt
ogblandid saman vid. Skerid ad
lokum nidur nokkur vinber, magn
fer eftir smekk. Blandid pbeim
saman vio og hreerid vel i salatinu.
Salatid verOur betra ef bao feer ad
standa i nokkrar klukkustundir
iisskapnum adur en pad er borio
fram.

Ostabakki med
itélsku ivafi

1 Dala Camembert

Mexikosk kjaklingasapa

Oreo ostakaka

400 g kjuklingakjét Botn

1 msk. olia 320 g Oreo kexkdkur
1 laukur 100 g smjor

6 plomutomatar, skornir i bita .

100 g bladlaukur, smatt saxadur Fylling

1 raud paprika, smatt s6xud

1 graent chili, fint saxad

2 tsk. paprikuduft

600 g hreinn rjomaostur til
matargerdar fra Gott i matinn,
viod stofuhita

3 msk. tomatpurra

3 msk. florsykur

1Yz I kjaklingasod
(vatn og teningur)

200 g hvitt sukkuladi,
braett yfir vatnsbadi

2 dl salsa sésa

300 ml rjomi

100 g rjomaostur til matargerdar
fra Gott i matinn

1 tsk. vanilla

Oreo kexkékur

medlatiisupuna
Syrdur rjomi fra Gott i matinn

Nachos flogur

Rifinn ostur fra Gott i matinn

1Ljoétur

1 Gullostur

medlaeti med ostunum

Parmaskinka eda
onnur hraskinka

Granar 6lifur

1 Hvitlauksostur

180 g syrdur rjomi fra
Gott i matinn 18% (1 askja)

1Y%2 msk. grisk jogurt fra
Gott i matinn

Salami, kryddpylsa
eda annad kjotalegg

Fersk jardarber, sett
ofan a Gullostinn

Fersk blaber

1 raud paprika, smatt s6xud

Kex

Steikio kjakling, lauk, bladlauk,
papriku, graent chilli og plomu-
témata i oliu. Batio paprikudufti
og tomatpurru at i, blandid vel
saman. Hellio kjiklingasodinu
saman vio oglatid sjooai 15-20
minatur vio vagan hita. Batio
salsasosu i sipuna dsamt rjoma-
ostiiklipum. Latio sj6dai3-5
min. vio vagan hita. Beri0 sipuna
fram med syroum rjéma, nachos
flégum og rifnum osti.

Myljio kexio i matvinnsluvél.
Blandid smj6érinu saman vio og
prystio kexbléndunni i botninn

4 bokuformi og upp med bérm-
unum. Kalid 4 medan pio utbuiod
fyllinguna. beytio rjdémaostinn i
smastund, beetio florsykri, rjoma og
vanillu saman vio og hreerid. Braeoid
stukkuladio yfir vatnsbadi, kaelid
aodeins og hellid ut i ostablénduna i
mjorri bunu. Hellid blondunni ofan
a kexbotninn og setjio inn i kaeli.
Geymi0 kokuna i kali i nokkrar
klukkustundir eda yfir nétt. Myljid
a0 lokum nokkrar kexkékur og
saldrio yfir kokuna. Einnig er fallegt
a0 skreyta kokuna meo berjum.
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Siofestuathafnir fara flestar fram utanhuss, sérstaklega ef vedur er gott.
Oft eru valdir stadir par sem hagt er ad vera i skjoli, hér i Gudmundarlundi.

Ma setja
eplasafa
i hornio

Asatruarfélagid hefur um nokkurt
skeid bodid folki ad taka sidfestu og
bindast asatru. Jbhannes Hjorleifs-
son hlakkar til ad taka sidfestuiar.

Fermingarmoppur
og gestabaekur

Q-

Vid bjodum upp a aletrun
nafni og dagsetningu

vid Reykjalund | 270 Mosfellsbae
Simi 562 8500 | www.mulalundur.is

MULALUNDUR
Vinnustofa SIBS

Soélran
Freyja Sen -
solrunfreyja@frettabladid.is /£ =

ad taka siofestu, en hann segist

litio hafa verio spenntur fyrir
60rum traarbrégdéum, hann hafi
aldrei verio neinn sérstakur guos-
maour.

,Paod hefur alltaf verio heidni a
minu heimili. Pabbi er heidinn og
ég var meira spenntur fyrir pessu
frekar en a0 ferma mig afpvi ég
er ekki kristinn. Eg hefalltaf haft
mikinn ahuga 4 godafraoi. Mér
finnst han heillandi og hvernig
forfedur okkar tradu pessu.”

I 4
I ar @tlar Jéhannes Hjorleifsson

Havamal lesin i timum

Johannes meaetir & siofraedslu-
namskeid sidasta laugardag hvers
manadar, en med honum i timum
eruum 10 til 15 manns. J6hannes
segir litio talad um trana sjalfa i
siofraedslutimum.

,Pad er meira verid a0 talaum
hvernig madur a a0 spila sig i lifinu
og hvernig maour getur verid goo
manneskja. Vid vorum einmitt i
sidasta tima a0 tala um virdingu
og Havamalin.“ Jéhannes segir a0
oft séu erindi tr Havamalum lesin,
pydd ograedd.

Eins og kemur fram a heima-
sidu Asatruarfélagsins er fario yfir
megininntak og siofraedi heidins
sidar i siofraedslutimum, sem eru
abyrgd einstaklingsins a sjalfum
sér, heidarleiki, umburdarlyndi
gagnvart tra og lifsskoOunum ann-
arra og virding fyrir nattarunni
og 6llu lifi. ba er lika fraedsla um
gooafraedina, heimsmyndina og
helstu takn, byggt a Eddukvaedum
og Snorra-Eddu.

Ekki fengio gagnryni
Johannes segist ekki hafa fengio
asigneikvaeda gagnryni fyrir ad
®tla ad taka siofestu istad pess

ad fermast til kristinnar traar,
pratt fyrir ad bad sé 6hefdbundio.
»Paod hefur enginn verid meod

nein leidindi. Pad hafa allir tekid
pessumjog vel.“ Hver og einn &
siofredslunamskeidinu feer sjalfur

’ A siofraeoslunam-
skeidinu er talao
um hvernig madur a ad

spila sig i lifinu og hvern-
ig madur getur verio goo
manneskja.

Siofestumadur-
inn er alltaf
patttakandi

i athéfninni,
hér les Hordéur
Jongeirsson
uppahalds-
erindin sin ar
Havamalum
fyrir gestina.

Johannes

Hjorleifsson
hefur alltaf haft
mikinn ahuga

a godafradi og
hlakkar til ad
taka siofestu.

ad akveda dagsetningu a atho6fn-
inni. Jéhannes @tlar a0 taka sio-
festu 31. mai.

,Pastandaalliri hring i kringum
eld, godann og einstaklinginn sem
er a0 taka siofestu. Svo les godinn
upp nokkur erindi ar Hivamalum,
svo les einstaklingurinn nokkur
erindilika, sem hann hefur valid
sjalfur. Sidan er drykkjarhorn latio
ganga. bumattannadhvortdreypa
afhorninu eda pua getur skvett
pinum sopa 4j6rdina, til ad gefa
pittleyfi til ad einstaklingurinn
taki siofestu.”

Hver og einn ma sdmuleidis velja
hvao eridrykkjarhorninuisinni
athéfn. ,bad metti pess vegna vera
eplasafi, rautt fanta eda eitthvao.
Sjalfur eetla ég ad setja malt.”



Vodafone bydur upp afjolbreytt Grval af
snjollum og fallegum vorum til fermingargjafa.

Kiktu vid 1 naestu verslun eda a vodafone.is o vodafone
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Undirbiningurinn er varla byrjadur

Pad getur verid
snuid ad finna
hentugan ferm-
ingardag fyrir
upptekin ferm-
ingarbdrn. Eftir
nokkrar breyting-
ar nadist po ad
festa fermingar-
daginn fyrir Elis
Gislason.

bordis Lilja
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

ad er hegara sagten gertad
p skipuleggja fermingardaginn

pbegar madur er ungur og upp-
tekinn. Pad kannast Elis Gislason
vel vio, en hann hefur nokkrum
sinnum burft ad breyta fermingar-
deginum vegna mikilla anna pvi
Elis @fir ba0i 4 snjobretti og
klettaklifur meo godum arangri.
»Upphaflega ®tlaoi ég ad fermast
5. april pvi hinir tveir dagarnir sem
voruibodi hentudu ekki. Annar
beirra daga var um paskana pegar
vio fjolskyldan erum oft a feroa-
lagi og hinn dagurinn er a sama
tima og Andrésar andar leikarnir
eru haldnir a Akureyri. Pa kom
upp &fingaferd i klifrinu sem atti
ao vera yfir paskana og dymbil-
vikuna og helgina fyrir hana. ba
ho6foum vid samband vid prestinn
til ad finna nyjan fermingardag og
fyrir valinu vard 10. mai.”

begar fj6lskyldan var biiin ad

festa 10. mai kom i Ij6s ad Islands-
meistaramot i klifri er haldid sama

Elis 2fir klifur allt arid en hann er i afrekshopi Klifurfélags Reykjavikur. FRETTABLADID/SIGTRYGGUR

dag. ,Neest skodudum vio 21. mai
en pa feeroi Klifurhtisio moétio fram
um einn dag, til 9. mai. A pessum
sama tima var verio a0 negla
péaskaferdina og pegar biiio var

a0 festa flugio seinkaoi peirri fero
orlitio svo upphafleg dagsetning
gekk upp. bvi fermist ég 5. april en
flyg ut til Frakklands i klifurferd
eldsnemma daginn eftir.“

bétt bokadur

Elis byr i Vogahverfinu i Reykja-
vik asamt foreldrum sinum og
tveimur yngri systrum. Snjébretti
og klettaklifur eru helstu dhuga-
mal hans og taka pau baoi mikinn
tima, stéran hluta arsins. ,Eg efi
asnjobretti fra janadar til april

hja Brettafélagi Hafnarfjardar,

en @fingarnar eru tvisvari viku
iBlafjollum. Klifur @fi ég hins
vegar allt arid en ég er i afreksho6pi
Klifurfélags Reykjavikur. Pad eru
fimm @fingariviku, i2-4 timai
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Mikio arval
af kjélum og tunikum
i steeroum 36 - 50.

Verd fra 7.900 kr.

til 16.900 kr.

I] Kikid & myndir og verd & Facebook

DLQCK PEPPEr

Laugavegi 178 | Simi 5551516
Opid: Virkir dagar 11-18 | Laugardagar 11-15

, ’ Eg ®fi snjobretti
hja Brettafélagi
Hafnarfjardar tvisvar i
viku i Blafj6llum en meo
afrekshopi Klifurfélags

Reykjavikur fi ég allt
ario.

senn. Klifurtimabilin skiptast i
haust-, vor- og sumaronn en svo
faum vid sex vikna sumarfri. A
haust- og vorénn a&fum vid inni {
Klifurhasinu en 4 sumarénninni
erum vid mikio i atiklifri begar
vedur leyfir. ba forum vio a klifur-
svaedia hofudborgarsvaedinu og i
nagrenni pess og forum lika i klif-
uratilegur og efum pa baoi grjot-
glimu og linuklifur. Yfir veturinn
er ég samtals 4 sjo @fingum i viku.
Fram undan er Nordurlanda-
motio i klifri, Nordic Champion-
ships Bouldering 2020, sem haldio
er i Kaupmannahéfn dagana 14.
og 15. mars. ,bar keppi ég fyrir
Islands hénd asamt 66rum klifur-
krokkum ur Klifurfélagi Reykja-
vikur, klifurdeild Bjarkanna i
Hafnarfiroi og klifurdeild 1A a
Akranesi og hlakka mikio til.“

Veislan haldin heima

Vegna stoOugra breytinga a
fermingardeginum segir Elis ad
hann og foreldrar hans séu litio
byrjud ad undirbua stéra daginn.
,Vi0 verOum b6 ad fara aod drifa i
bviaod undirbuia fermingardaginn
bvibao styttisti petta allt saman.
Eg fee fermingarfét 1anud fra vini
minum sem fermdist i fyrra.
Veislan verour haldin heima par
sem vi0 naoum ekki ad boka sal.
Eg er buinn ad dkveda hvao verour
imatinn og etla ad bj6da upp

a mexikoska kjaklingasapu og
mexikoska greenmetissupu i adal-
rétt. Svo bad ég 6mmu ad gera mar-
sipan fermingartertu og konfekt
auk pess sem bo0i0 verdur upp a
Mariukoéku. Ztli petta veroi ekki
veisla fyrir um 60 manns.”

Skemmtilegt ar i vendum
Arid verdur annasamt hja Elisi
og 4 dagskranni eru nokkrar

keppnisferdir og sumarfri med

.. » Ve

—~

fjélskyldunni. ,Fj6lskyldan fer
orugglega saman i einhver fri upp
a halendid og meira um landio og
svoleidis, en svo er ég sjalfur ad
fara i margar keppnis- og ®finga-
feroir i ar sem mér finnst mjog
spennandi. Mamma og pabbi
koma kannski i einhverjar ferdir
med mér en ekki allar. Mamma
e@tlar til deemis med mér til Kaup-

Andrésar andar leikarnir eru einn af hapunktum arsins.

Elis a pad til ad
klifra upp ljosa-
staura. Hér er
hann a horninu
hja Amts-
bokasafninu a
Akureyri i april
2019.

Klifrandi i Hnappavallahomrum sumarié 2019.

A hvolfi i Sol-
heimabrekk-
unni sidasta
vetur.

mannahafnar en ég fer einn med
pjalfaranum og klifurh6pnum

til Frakklands. Annad er enn
6akvedio. Nulitur reyndar at fyrir
ad ég missi af eina snjobrettamot-
inusem ég héltad ég myndina i
vetur, a Andrésar andar leikunum
a Akureyri, par sem vid forum
mogulega a Evropumot i klifri i
Noregi a sama tima.“
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Dressmann er i Kringlunni, Smaralind og a Glerartorgi a Akureyri. Alls
stadar er bodid upp a pa pjonustu ad breyta fétum ef pess er 6skad.

Blai liturinn er
vinszlasturum
pessar mundir.
i Dressmann

er mikid arval
jakkafata og
stakra jakka i
mismunandi
blaum litum.

Skyrturi6llum
sterdum og

gerdum. Einnig
fjolbreyttir litir.

bar sem satu strakarnir versla

Herrafataverslunin Dressmann er med mikid urval af fallegum fermingarfétum fyrir straka og
sémuleidis sparifét fyrir pabbana. Hja Dressmann er haegt ad gera mjog godd kaup i einni ferd.

stjori hja Dressmann i Smara-
lind, segir ad flestir ferming-

arstrakar sem koma i verslunina
velji petta klassiska og stilhreina
atlit. , beir vilja jakkaf6t, skyrtu
og bindi enda getur pao aldrei
klikkad. Svartar gallabuxur eru
einnig vinselar vid fallega skyrtu
ogstakan jakka. Margir velja sér
pannig fatnao,” segir J6n Torfi.

Flestir pekkja auglysingarnar
fra Dressmann en oft er talad um
satu strakana sem par koma fram.
Setu fermingarstrakarnir geta lika
fengio ymislegt fallegt en Dress-
mann hefur alltafbo0did upp a
fermingarf6t i 6llum steroum og
geroum. ,Vio erum meo ferming-
arsteroirnar allt ario i sélu pannig
a0 pad er alltafhaegt a0 kikja a
arvalio hja okkur,“ segir Jon Torfi.

Hann segir a0 margir strakar
hafi mjog dakvednar hugmyndir
um hvernig beir vilja vera kleeddir
afermingardaginn, hvort sem
pad erujakkafot eda annars
konar utlit.,,Me0 goori hjalp fra
foreldrum og starfsmanni er svo
alltaf komist ad godri nidurstéou
ogallir labba sattir at,“ segir hann
ogbeetir vio a0 fermingartiska
hja drengjunum breytist ekki svo
mikid 4 milli dra. bad séu pa helst
litirnir sem eru adrir, f6t og snid
breytast ekki mikio enda klassiskt
atlit. ,Blatt, gratt og svart eru alltaf
vinselir litir. betta eru klassiskir
litir sem alltaf eru til hja okkur.
[ kringum fermingartimabili®

J on Torfi Jénsson, verslunar-

faum vio fleiri liti og mé par nefna
ljésgraan, ljésblaan og graenan.
Mér finnst flestir vilja kleedast
jakkaf6tum og sumir eru a0 fa
fyrstujakkaf6tin sin sem er mjog
skemmtilegt. Vio erum lika meo
frabeert arval af stokum jokkum,
buxum og skyrtum. bad er enginn
bundinn afpvi ad kaupa jakka-
fotin saman.”

Jon Torfi segir ad Dressmann
bj60i upp 4 allar steerdir og snio,
hvort sem bad er prongt eda beint.

»Ermalengd er einnig mismunandi
og buxur i mismunandi siddum.
Vid erum auk bess med pjénustu
vio vidskiptavini, latum breyta
fotum eins og hver og einn 6skar.
bad er ekkert mal ad nyta sér pa
pjonustu, hvort sem parfad stytta
buxur eda gera eitthvad annad.”

begar Jon Torfi er spurdur hvort
pabbarnir kaupi sér sparifatnad i
leidinni, segir hann pao algengt.
,Petta er stor dagur pannigad
oftast koma sem flestir meo

Jon Torfi
Jonsson er
verslunarstjori
i Dressmann.
Hann segir

na mikio og
glasilegt urval
i versluninni
fyrir straka sem
eru ad faraad
fermast. FRETTA-
BLADID/ERNIR

til bess ad passa a0 allt sé rétt.
Einnig er virkilega gaman pegar
pabbinn kaupir sér fot i stil vid
fermingarbarnid. Reyndar er alltaf
skemmtilegt ad sja spenninginn
og stemminguna hja strakunum
pegar peir eru ad velja sér rétta
fatnadinn fyrir stéra daginn. For-
eldrum finnst petta einnig mjog
gaman,” segir hann og batir vio
ad i Dressmann séu frabzr vero
og goi. ,Jakkafot hja okkur kosta
fra 29.990 en pa er f6lk ad kaupa

’ Flestir fermingar-

strakar vilja jakka-
fot, skyrtu og bindi enda
getur pad aldrei klikkad.
Dokkblatt og blatt er
vinsalast na, klassiskir
litir sem hagt er ad nota
vio flest tilefni.

gaedafot ur ull og med teygju sem
eiga eftir ad endast lengi. Einnig
erum vid meo stretch skyrtur fra
6.990 og bindi og klata fra 2.990.
Hja Dressmann er haegt a0 fa allt
fyrir ferminguna, jafnt fatnadinn
sem fylgihlutina. Vid erum meo
sokka, bindi, kluta, bindisnalur og
margt fleira.“

En hvad er vinszlast nana?
»Flestir velja dokkbla eda bla
jakkafot. Dokkblar er klassiskur
litur sem haegt er ad nota vio flest
tilefni. Vid bjodum upp a nokkra
tona af blaum jakkafétum pannig
a0 allir &ttu ao finna eitthvao vio
sitt heefi,” segir Jon Torfi.

Fermingarfota strakana fasti
6llum verslunum Dressmann, i
Smaralind, Kringlunni og a Glerar-
torgi a Akureyri.
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Gott ad vita hvao maour vill

Gunnar Leifur Jénasson ljdsmyndari segir ad pad sé ad morgu leyti gott ad vita pad fyrirfram
hvernig a ad nota fermingarmyndirnar og maelir med ad félk velji ljdsmyndara af kostgaefni.

Oddur Freyr !-1 -
Porsteinsson =
oddurfreyr@frettabladid.ism

I josmyndarinn Gunnar Leifur

Joénasson hefur unnio vio

fermingarmyndatékur sidan
hann h6fnam ario 1993. Hann
segir mikilvaegt ad huga ad pvi
hvernig 4 a0 nyta fermingarmynd-
irnar adur en fario er i myndatoku
ogbendir folki 4 a0 kynna sér ljos-
myndara vel.

,Eg heilladist ungur af peim
galdri a0 frysta augnablik og hef
sifellt meira gaman afpvi. Eg
kynntist svo portrettbransanum
pegar ég h6f nam og heilladist af
honum. Pad er gaman ad na pessu
augnabliki, sem er 6trulega stutt,
en parfad vera rétt,“ segir Gunnar.
,Eghefgaman af pvi a0 taka flottar
myndir af venjulegu f61ki og bad
er miklu meira gaman en a0 na
gooum myndum af fyrirsetum,
pvipad er meiri askorun.

Eg flutti hingao i Napalind i
Kopavogi ario 1999 og hef starfad
parsidan, en pa voru hestar a beit
ogrollur i fjarhusi fyrir utan og
engin Smaralind,” segir Gunn-
ar. ,Sidan hefur ég klarad um 15
pusund myndatdkur og pad eru
sirka fjorar milljonir mynda af
Islendingum tr 58 pasund tékum i
safniljosmyndastofunnar.”

FYRIR VORVEISLURNAR

FALLEGUR SPARIFATNADUR FRAB/ER VERD

_f_ Fylgid okkur 4 FB
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Gunnar segir ad folk verdi ad ganga ur skugga um ad ljosmyndarinn geti gert pad sem pad vill. Hann segir lika ad
pad sé gott ad vita hvad a ad gera vid fermingarmyndirnar adur en farid er i myndatékuna. FRETTABLADID/ERNIR

Fermingarmyndatokur eru eins dlikar og par eru margar.

Stor stund i hugum barnanna
»~Fermingin er stér stund i lifi hvers
ogeins, petta eru umbrotatimar og
pad er mikio i vendum, madur er
ad breytast ur pviao vera litill i ad
vera stor og bad er mikio vio haft.
bad er verio ad kaupa flott fot, fara
ihargreioslu og smala allri @ttinni
saman,” segir Gunnar. ,begar ég
fermdi sjalfur tok ég eftir pviad
petta er oft steerri stund { hugum
barnanna en foreldranna.
Krakkarnir hafa til demis oft
sé0 gamlar fermingarmyndir af
folki i kyrtlum og bedid um ad fa
ad veraipeim, p6 ad foreldrunum
finnist pad stundum glatad,”
segir Gunnar. ,beim finnst petta
stor stund og madur parfad bera
virdingu fyrir bvi og stydja pbau.”

Sifellt meiri kréfur

»Hér adur fyrr atti folk ekki
myndavélagrajur og for pess vegna
til ljosmyndara, en ndna kemur
folk vegna bess a0 ég get tekio
60ruvisi myndir en pad,” segir
Gunnar. ,bad eru svo morg sma-
atrioi sem parfad huga ad vardandi
lysingu, svipbrigdi og margt fleira
sem breytir pvi hvort mynd er g6d
e0da ekki. Pad geta allir ytt a takka
og smelltaf mynd en pao na ekki
allir pessum atridum.

Nuna er pad pannig ad vid erum
61l ad lesa myndir allan sélar-
hringinn i gegnum samfélags-
miodla og fj6lmiodla og folk verour
sifellt meovitadra um mikilvaegi

Gunnar segir ad folk hafi mjog mis-
storar hugmyndir um hvad pad vill.

ljésmynda og a0 pao skipti mali
hvernig myndir eru teknar,” segir
Gunnar. ,Folk er ordio krofu-
hardara pvi pad sér svo mikid

af myndum, nana vill bad bara
fullkomnun.

[ dag er miklu minna stress i
kringum fermingarmyndatokur
en aour fyrr, pegar folk kom alltaf
afermingardeginum sjalfum. [
dag kemur f6lk miklu meira a
doégunum fyrir eda eftir fermingu,
edajafnvel bara um sumario,” segir
Gunnar. ,Myndatakan er nina
frekar vegna tilefnisins en til ad
fanga fermingardaginn sjalfan. bvi

vill f61k oft frekar gera fjolskyldu-
myndatéku ar pessuigéou tomi.

Endalaus fjdlbreytileiki

Gunnar segir ad pad skemmiti-
legasta vio fermingarmynda-
tokur sé a0 hitta frabaera krakka og
skemmtilegt f61k.

»Pad er gaman a0 hitta folk sem
er i bléma lifsins og sja enda-
lausan fjélbreytileika,“ segir hann.
»Maodur veit aldrei hvad gerist og
myndatokurnar geta verio eins
6likar og paer eru margar, en madur
finnur bara at ar pvi hvad virkar
me0 hverjum og einum. Sumir sem
koma vita ekkert hvad peir vilja, &
medan adrir eru med langan lista
af pvisem peir vilja ar tokunni og
hafa storar hugmyndir um allt.

Pad er mjog gott ad mynda
fermingarb6rn og pau eru aldrei
vandamal, en stundum hjalpar ad
hafa foreldrana frammi a medan,"
segir Gunnar. ,Eg vinn bara med
hverjum og einum og meti peim af
virdingu og heilindum.“

Gott ad vita hvernig

a ad nota myndirnar

Gunnar segir pao skipta miklu
mali ad finna rétta ljosmyndarann.

,Puparftad finnaljosmyndara
sem pu treystir og vinnur meo
pér. Eg meli eindregid med pviao
folk fari og hitti ljosmyndarann og
sjai hvernig myndirnar hans eru,”
segir Gunnar. ,Pao hafa allir sinn
stil og nalgun og pad er ekkert vist
ad ljosmyndarar geti gert bad sem
folk vill.

Hja okkur er skodunartimi eftir
myndatokuna par sem er fariod
yfir myndirnar meo folki og spao
ihverjar eru bestar, hvao parfao
laga, hvernig pser munu koma at og
hvernig a a0 nota peer,” segir Gunn-
ar. ,bad eru 6endanlegir moguleik-
aribooi vardandi notkun beirra.
bao er hagt a0 birta peer stafraent
edaibok, setja baer upp a vegg,
prenta peer 4 sengurver eda bara
hvao sem er. Oll pessi pjonusta i
kringum myndirnar skiptir miklu
mali.

Pao borgar sig ekki ad taka bara
myndir og vita svo ekki hvad d ad
gera vi0 peer. Effolk er 6dkvedio er
hagt ad fa raogjof fra ljosmyndar-
anum og raeda fyriratlanir sinar
med myndirnar fyrirfram,” segir
Gunnar. ,ba getur ljosmyndarinn
lika myndad i samraemi vid pad og
hagt er a0 dkveda 6ll smaatrioi i
sameiningu.”

Akvedid éryggi folgiod i
fjdlskyldumyndatokum

»Einn af kostunum vid ad fara
imyndat6ku hja atvinnuljés-
myndara er ad pao pyoir oft ad bad
sé til afritaf myndunum utanhiss,
pannigad ef'bad verdur eldsvooi
eda hardur diskur hrynur hverfa
peer ekki bara,” segir Gunnar.

»Pad eru verOmeeti f6lgin i pessum
minningum og ég passa upp a allar
myndir sem ég tek. Pad hafa margir
komid til min og fario ad grata

af gleodi pegar pad kemuriljos ad
myndirnar eru enn til hja mér og
ad bao sé haegt ad fa peer.

Pad er mikilvaegt a0 eiga myndir
af sér og sinum sem eru teknar
afpridja aoila. P6 ad bao sé alltaf
verio ad taka myndir er oft skortur
a glaesilegum fjélskyldumyndum
par sem allir eru saman og paer
eruverOmatar,” segir Gunnar ad
lokum.

Gunnar hefur nylega sett nyja
vefsidu iloftid a vefslodinni ljos-
myndir.net, par sem ahugasamir
geta skodad verkin hans.
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Heidran Birna Runarsdaéttir, eigandi Graenu stofunnar, segir lidina alltaf vinsala. FRETTABLADID/SIGTRYGGUR ARI

Fallegir lidir eru
alltaf klassiskir

Lidir njota stddugra vinselda i fermingargreidslum ad
s6gn hargreidslumeistarans Heidrunar Birnu Rinars-
déttur. Pa eru greidslurnar i dag oft einfaldari en adur.

Hjordis Erna L - i
borgeirsdottir —

hjordiserna@frettabladid.is é h

eiorun er eigandi Graenu
stofunnar sem er fyrsta
umhverfisvottada harsnyrt-

istofa landsins sem var opnud
nyverio i steerra hisnadi i Austur-

veri. ,bad a0 vera umhverfisvottud
harstofa pyoir einfaldlega ad vio
notum eins skadlaus efni fyrir
okkur og umhverfio og kostur

er a. Umhverfisvottunin hamlar
okkur ekki 4 nokkurn hatt heldur
gefur han okkur meira frelsi fyrir
sképun i 6ruggu og skadlausu
umhverfi.”

NETVERSLUN WWW.BELLADONNA.IS

lbelladonnai

Verslunin Belladonna n

Skeifunni 8 ¢ 108 Reykjavik ¢ Simi: 517 6460 « www.belladonna.is

’ bao er alltaf
skemmtilegt ad
byrja fermingardaginn a

ad koma a harsnyrti-
stofu og fa sma dekur og
greioslu, hvort sem pao
eru einfaldir lidir eda
floknari greiosla, enda
er petta stor dagur i lifi
barnanna.

Tilvalid ad dekra og snyrta

A pessum tima ars fara fermingar-
boérnin ad tinast inn 4 hargreioslu-
stofurnar. ,begar lida fer ad
fermingum koma bérnin gjarnan
i klippingu og friska jafnvel upp a
hario med djipnaeringu eda glans-
skoli. A0 lita hario fyrir fermingu
er ekkert sérlega algengt en hefur
b6 aukist adeins undanfarin ar, pa
eru paod helst finlegar stripur eda
eitthvao slikt.”

Enn er nokkud um ad bérn safni
hari fyrir stéra daginn. Heidrin
segir ad pad sé alltaf skynsamlegt
ad snyrta harid. ,Sum bérnin hafa
jafnvel safnad hariitalsverdan
tima fyrir ferminguna, pa er snio-
ugt ad koma og lata klippa adeins
afpvirétt fyrir fermingu svo
endarnir séu heilbrigdir, greidslur
verOa til deemis alltaf fallegri ef
buio er ao klippa slitid i burtu.”

Heiorun segist verda vor vio ein-

Lidir eru einstaklega fallegir og
alltaf vinsalir a fermingardaginn.

faldari greioslur. ,bad hefur ferst
talsvertiaukana ao stelpur greidi
sér sjalfar heima a fermingar-
daginn par sem greidslurnar hafa
oroio einfaldari med timanum,
sumar vilja jafnvel bara hafa hario
slegiod og slétta bad pba kannski
meo sléttujarni. bad er um ao gera
a0 leyfa nattarulegum krullum ad
njota sin, enda er nattturulegt alltaf
fallegt.”

Stor dagur i lifi barnanna

bad sé heilmikil stemning og
tilvalio ad lata nostra vio sig i til-
efni timamoétanna. ,bad er alltaf
skemmtilegt ad byrja fermingar-
daginn a a0 koma a harsnyrtistofu
og fa sma dekur og greiodslu, hvort
sem pad eru einfaldir lidir eda
floknari greidsla, enda er petta oft
stor dagur i lifi barnanna.”

Vissar aherslur njéta alltaf
vinszlda. ,Fléttur og sntiningar
hafa verid aberandi i fermingar-
greidslum undanfarin ar og na er
engin undantekning par a. Fallegir
lidir eru alltaf klassiskir og gera
greioslurnar sérlega hatidlegar,”
segir Heidran.

»Nu erusnyrtilegar linur vin-
s@laristyttra harinu. Stuttar
hlidar, ,fade“ og meirilengd ad
ofan hefur verid mjog vinselt og
aberandi sioustu manudi en orlitid

\

Hatiod- og einfaldleikinn matast hér
i fallegri en afslappadri greidslu.

meirilengd i hlioum og vel snyrtar
atlinur er lika alltaf klassiskt.
Lidaoa hario fer lika ad njota sin i
stuttu klippingunum pegar meiri
lengd er ad ofan, bad kemur alltaf
otrulega vel ut.

Adur fyrr var mikid um harskaut
ogsegir Heiorun na allan gang
a pvi hvort og pa hvernig skraut
verdur fyrir valinu. ,Hér aour
fannst flestum stelpum harskraut
vera algjor naudsyn a fermingar-
daginn en me0 timanum hefur pad
farid adeins minnkandi. bao er b6
alltiganginana, steinar, lifandi
blém eda jafnvel ekkert harskraut,
pad gengur allt og er allt fallegt,
pad fer bara eftir smekk.”

ba sé meira um a0 krakkar fylgi
einfaldlega eigin hjarta, sem sé
mikid dnaegjuefni. ,Sidustu ar
hefur tiskan og tidarandinn proast
ipaattina ao vid veljum bara ad
vera eins og okkur lidur best, hvort
sem pad er meo sitt har, stutt, slétt
edaligad. Vio erum alls konar og
loksins er pad vidurkenndara ad
stelpur klippi hario stutt fyrir
fermingu, a0 strakar safni hari
oglati flétta sig eda eitthvad slikt
dfermingardaginn ogallt para
milli, enda erum vio alls konar
ogeigum 611 a0 fa ad vera eins og
okkur lidur best 6had kyni og
tiskustraumum.”
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betta frabarlega sniduga fréttabréf 1ét Soffia utbua fyrir fermingarveisl-
una. bPar ma finna ymsan fré6dleik um faedingardag fermingarstulkunnar.

Allir geta
utbuio fallegt
fermingarboo

Blémaskreytirinn Soffia Dégg Gard-
arsdottir hefur verid 6tal mérgum
innblastur fyrir flottar fermingarveisl-
ur. Na fermir hun sjalf i fyrsta sinn.

bordis Lilja -
Gunnarsdottir
thordisg@frettabladid.is

i0 hofum verid sérlega
Vafslappaéar ipessu 6llu,

maogurnar. Eg tok snemma
pann p6lihaodina ad nyta sem
mest af pvi sem vio eigum hér
heima, og sérstaklega a0 nota hluti
sem fermingarstulkan sjalfai
skreytingarnar, til deemis barna-
skona og résina hja kertinu sem
var a skirnarpakka fra 6mmu
hennar og afa,” segir Soffia Dogg
Gardarsdottir sem fer ni i gegnum
fermingarundirbtining meo dottur
sinni, Valdisi Onnu Valdimars-
dottur, sem fermist 29. mars i
Bessastadakirkju en fjolskyldan er
busett a Alftanesi.

Soffia er blomaskreytir og
hefurigegnum tidina skreytt
fyrir margar veislur og synt o6tal-
margt gagnlegt og skemmtilegt
fyrir fermingar a sidunni sinni
SkreytumHus.is

,Vio0 Valdis Anna skoououm
myndir til ad akveda i hvada att
vid vildum fara meo skreytingar
fyrir veisluna en svo sagdi hun
bara ad hun veri komin med
skreytaraimalio og byrfti ekki
ad spa meiraipad,” segir Soffia
og hleer datt en skreytarinn sem
Valdis Anna 4tti vid var audvitad
mamma hennar.

,Daman vildi gjarnan bl6drur
og vio fengum beer fra ConfettiSis-
ters.is sem og glerkrukkurnar.

4

, ’ Numer eitt, tvo og
prja er ad muna ao
njota pess a0 vera meod
fermingarbarninu a
pessum merkilega degi

og 6llum peim sem koma
til a0 gledjast meo.

Hja Puha Iceland fengum vid svo
fréttaritio frabaera meo feedingar-
degi fermingarbarnsins. bad var
mjog skemmtilegt ad nota pad i
veislunni sjalfri sem skraut en lika
sem gjoftil gestanna,” segir Soffia.

Hun fékk gyllta kokutoppinn fra
Puha Iceland & Facebook.

ybar eru snillingariad atfera
med manni snidugar hugmyndir.
Eg sagdi peim bara hvad mér datt i
hug og pau gerdu sina tillogur sem
voru ad sjalfségou sampykktar i
hvelli. Mér finnst kdkutoppurinn
gera kokuna virkilega hatiolega og
gaman ad hafa skrautid personu-
legt,“ segir Soffia.

Gestabokin og kertio kemur fra
litlu fyrirtaeki a Akureyri.

»Par er hin Vaiva i Stidio6 Vast,
alveg dasamlega flottur skraut-
skrifari. Mér finnst allt sem htn
gerir svo stilhreint og fagurt og pvi
kom han fyrst upp i hugann med
fermingarkertid. Vio v6ldum lika
gestabok sem a stendur Gestabok
en ekki Ferming pvi mér finnst
sniodugt a0 daman geti notaod gesta-

'.« ¥ I ﬁ

Soffia Dogg Gardarsdoéttir med fermingarstalkunni sinni, Valdisi Onnu sem fermist 29. mars. FRETTABLADID/ERNIR
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Kertaskreytingin geymir fallega ros
sem Valdis Anna fékk a skirnar-
pakka fra 6mmu sinni og afa.

bokina i stadentsveislunni lika,
efhan vill. ba pétti mér ritningar-
versio sem Valdis Anna valdi sér
svo fallegt ad ég vildi endilega hafa
pad meo lika,“ segir Soffia.

Hun ®tlar ad sleppa bvi ad baka
sjalffyrir veisluna.

»Meér finnst ekkert svo skemmti-
legt a0 baka og f mér mun
feerara f6lk i malio. Han Audur
i17 sortum er snillingur pegar
kemur ad kékum og ég valdi ein-
mitt k6kutoppinn med hennar
listaverk i huga. Veislan mioast
vi0 a0 hafa pad sem fermingar-
barninu finnst best og hreinlega
eins afslappad og haegt er a0 hafa
petta, segir Soffia.

Hutin lumar a mérgum géoum
radum pegar kemur a0 pvi ad setja
upp fallega veislu.

,Vid erum svo heppin ad leigja
HAS sképunarsetur i Sidumila
fyrir veisluna og hasakynnin par
eru svo falleg ad pad parf ekki
mikio a0 gera. Eg eetla ad nota fersk
blom, sem ég maeli med fyrir alla,
oglata svo matinn og veitingarnar
skreytalika. Pad ma ekki vanmeta
hversu mikid skraut er i fallega
uppsettum veitingum. bad geta
svo allir utbuio fallegt veislu-
boro en ég meli alltaf meo ad
setja einhvers konar renning sem
dregur augad ad mioju bordsins
og vera meo falleg blom og kerti,
og helst eitthvad sem kemur fra
fermingarbarninu meo. bad er
lika mikilveegt ad reyna a0 skapa
sma hadarmun & borodinu til
ad na fram sma dramatik og pa
erubloorur og bléorubogar lika
snidugir. En namer eitt, tvo og prja
er ad muna ao njota pess ad vera
med fermingarbarninu a pessum
merkilega degi og 61lum peim
sem koma til ad gledjast meo. Viod
hlé6kkum i pbad minnsta mikio til.“

Freistandi kleinuhringir og franskar
makkaronur a priggja haeda diski.

Ritningarversio
sem Valdis
Anna valdi sér
fyrir ferm-
ingardaginn er
skrautritad i
gestabokina.

e %

Sykurpudar i fallegum glerkrukkum
gefa veislubordinu fagran svip.

Soffia segir
alltaf gaman ad
nota hluti sem
tilheyra ferm-
ingarbarninu til
skreytinga. Hér
hefur hun sett
ungbarnasko
af Valdisi Onnu

i glerkassa

ar Rimfata-
lagernum sem
mun lika geyma
fermingarkort
sem berast

a fermingar-
daginn. Stafirnir
eru fra Puha
Iceland.
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Ljaffengir smaréttir fyrir graenkera

Hlutfall peirra sem ymist neyta ekki eda vilja draga ar neyslu dyraafurda fer sifellt vaxandi. bvi
verdur & mikilvaegara ad hafa veganvalkosti a bodstolum i veislum og 66rum mannfégnudum.

= ")
Hjordis Erna 5"- ’-;
borgeirsdottir ¥

hjordiserna@frettabladid.is &

érna eru tveer hugmyndir
a0 gobmsaetum vegansma-
réttum sem allir geta notid.

Hazegt er a0 margfalda uppskrift-
irnar eftir gestafjolda.

Tofuspjot

bao er fatt sem byour upp a jafn
marga moguleika i eldamennsku
eins og tofu. betta er einfold
atfersla en haegt er ad marinera pad
upp dr hvada s6su sem hugurinn
girnist eins og til demis teryaki-
e0a Sriracha-sdsu. P4 eru téfuspjot-
in einstaklega g6d med hnetusésu.

1 pakki téfu, skorid i kubba

2 msk. tamari-sésa

2 msk. BBQ-sésa

1 tsk. hvitlauksduft

1 msk. hlyn-, d6dlu- eda agave-
sirop (ma sleppa ef BBQ-sdsan er
mjog s=t)

Vidar- eda malmspjot

burrkid t6ftid vandlega og skerid
ikubba.

Blandid saman innihaldsefn-
unum i marineringuna og leyfio
toftinu ad liggja ileginumiao
minnsta kosti halftima.

Radio bitunum a spjot og grillio 1
10-15 mindutur, steikio a grillpénnu
eda bakio i ofni vio 200°C120-25
minatur.

Athugio: Ef notud eru vidarspjot
er mikilvaegt ad leggja pau fyrst i
bleyti svo ad pbau brenni ekki.

Hnetusosa

1 bolli hnetusmjoér
Y, bolli jurtamjélk
2 msk. tamarisésa

Tofuspjotin gomsaetu eru tilvalin a veislubordid. MyND/GETTY

!
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Blomkals-
vangir hafa
heldur betur
slegid i gegn
undanfarin ar.

MYND/GETTY

2 msk. liménusafi

1 msk. Sriracha- eda 6nnur sterk
sésa

1 tsk. hvitlauksduft

Vatn eftir smekk

Blandio saman 6llum innihalds-
efnum me0d tofrasprota eda mat-
vinnsluvél. Einnig er hagt ad hita
sésuna i potti.

Blomkalsvangir

Blomkal, likt og tofa, bydur einnig
upp 4 marga valmoéguleika en svo-
kalladir blémkalsvaengir hafa notio
mikilla vinseelda undanfarin ar.

Blomkalshaus, skorinn i hafilega
stora bita

Olia

12 bolli hveiti eda méndlumijél

1 tsk. hvitlauksduft

6 msk. jurtamjolk ad eigin vali

1 bolli braudrasp (ef vill)

3a bollar buffalé-sésa

Nokkrar teskeidar vegansmjor
eda olia

Hitid ofninn ad 210°C og setjiod
boékunarpappir a eldhasplotu.

Veltid blomkalsbitunum upp ar
oliu.

Blandio saman purrefnum
annadhvortiskal eda i stéran zip-
lock-poka og bekio bitana.

Naest er jurtamjolkinni baett vio
(asamt braudraspinu en ef bad er
notad er mikilvaegt ad gaeta pess ad
pao sé fint mulio).

Radiod blomkalsbitunum a
békunarpappirinn og bakio i 20-25
minutur.

Gotterad snta peim einu sinni
vio svo ad peir eldist jafnt.

Blandid svo saman buffal-sds-
unni og vegansmjorinu eda oliunni
iskal og dyfio bitunum.

Setjio bitana svo afturinn i
ofninn og bakio i 15 minutur.

Berid fram me0 sésu ad eigin vali.

SKARADU FRAM UR
LOOK YOURBES

N

Finar fermingarbollur

Bollur eru hid besta fingrafadi, paer virka vel a allar teg-
undir hladborda og hagt er ad atbua paer vel fyrirfram.

Frabaerar fiskibollur
250-300 stykki

1,6 kg ysuhakk

8 tsk. salt

4 tsk. pipar

4 tsk. karry

4 tsk. aromat eftir smekk

4 laukar, smatt saxadir eda grof-
hakkadir

120 g kartoflumjol

220 g hveiti

8-10 dI mjolk

4egg

Allt hreert saman, egg og mjolk
sidast. Stundum parfmeira hveiti
og stundum meiri mj6lKk, fer eftir
vatnsmagni i hakkinu. M6tio
bollur med teskeid Steikt 4 pénnu i
smjori og oliu til helminga, best ad
feitin fljoti upp med hlioum boll-
anna a pénnunni.

Gott er ad bera hefdbundna kok-
teilsésu med en einnig ma reyna sig
vio remulaoi.

¢ 2d

1 tsk. saxad kapers

1 tsk. dijonsinnep

1 msk. hunangssinnep

2 surar gurkur saxadar smatt
Salt og pipar

Kraesilegar kjotbollur
250-300 stykki

3 kg kjothakk (best ad nota nauta-
hakk en ma lika nota lamba-,
svina- eda blandad)

Fiskbollur eru
badi bragod-
goodar og
bradhollar,
einkum med
vanum slurk
af remuladi.

Berjio kexid med tomri sultu-
krukku, kékukefli eda hverjum
pbeim adferdum sem ykkur falla
best til a0 bua til mylsnu. Blandid
saman hakki, kryddi, eggjum og
mylsnu og hreerio i deig. M6tio
litlar bollur og radid a békunar-
pappir 4 békunarplétu. Bollurnar
mega alveg vera pétt bvi paer
minnka adeins i ofninum. Bakio i
ofni i 10-15 mindtur.

Rosaremuladisésa 4 pakkar Tuc kex med beikon- Svakasursaetsosa

Y2 d6s syrdur rjomi-10% bragdi 1 krukka rifsberjahlaup

150 g majones 6egg 1 flaska Heinz chili sauce

2 tsk. tarmerik 2 tsk. salt Setjid saman i pott vid medalhita
Y. litill laukur 1 tsk. pipar og hraerio stodugt medan blandast

1 tsk. karry

Hitid ofni 180°C.

saman.
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Siomennt fermir sifellt fleiri

Félagid Sidmennt vard til i kringum fyrstu borgaralegu fermingarnar a islandi fyrir 30 arum. Fé-
lagid hefur staekkad a sidustu arum og na fermast um 13 présent fermingarbarna borgaralega.

Oddur Freyr !--
Porsteinsson =3
oddurfreyr@frettabladid.ism

I nga Auobjorg Straumland,

formaour Siomenntar, hefur

verio i félaginu sidan pad varo
lifsskodunarfélag pann 5. mai
ario 2013. Sidan pa hefur félagid
tifaldast a0 sterd og og bad sama
gildir um fj6lda athafna 4 vegum
pess. A0 sama skapi hefur ordio
mikill voxtur i borgaralegum
fermingum.

,Pad er tept ar sidan ég vard
formadur, en félagid byrjadi med
Hope Knutsson, innfluttum ioju-
pjalfa, sem gat ekki hugsao sér
ad ferma bornin sin Kkristilega.
Huin 4kvao pvi ad ferma bérnin
sjalf og skrifaoi i blodin og leitadi
aod fleirum sem vildu taka patt i
veraldlegri fermingarfraedslu,”
segir Inga. ,Han fékk nokkra med
og fyrsta ario fermdust 16 krakkar
borgaralega. I fyrstu atti petta bara
ao vera fyrir bérnin hennar tvo og
hina sem téku patt, en foreldrar
nasta argangs saettu sig ekki vio
pad, pannig ao ario eftir, arid 1990,
vard félagio Siomennt til.

Nafnid endurspeglar a0 petta
var stofnad utan um fermingarnar,
en pad var verid ad mennta bérnin
isidreenum bodskap,” segir Inga.
»En petta var folk sem adhylltist
somu gildi og skodanir, pannig
ad félagid vatt upp a sig og vard
almennur malsvari peirra sem
adhyllast ekKki tri 4 Islandi. bannig
starfar félagio i dag og ferming-
unum fjolgar ar fra ari.“

Mikill voxtur sidustu ar

»Félagio sinnir lika fleiri verk-
efnum, pad er malsvari peirra sem
finnst 4 ba gengid bvi ad samfélag-
10 sé ekki nogu veraldlegt, berst
fyrir almennum mannréttindum,

ar og ad = harra hlutfall kjosi borgaralega fermingu. FRETTABLADID/ANTON

prystir a adskilnad rikis og kirkju
ogvill fa pjoodskra tilad hetta ad
halda utan um persénulegar traar-
skooanir f6lks,” segir Inga. ,En &
meoan naverandi Kerfi er vio 1y0i
viljum vio starfa innan pess og
pvi foru forverar minir ao skrifast
avio stjornvold og fengu félagio
skrad sem lifsskodunarfélag, pao
fyrsta sinnar tegundar a Islandi.
betta gekk i gegn ario 2013 og
pa fékk félagio leyfi til ad gifta folk
l6glega og innheimta s6knargjold,
sem gerdi pvi kleift ad hafa skrif-
stofu og sinna félaginu af meiri

alvoru. Vio petta sprakk félagio at
og féelogum og athofnum fjolgadi
alveg brjaledislega. A fimm, sex
arum tifaldaodist pvi staero félags-
ins og i dag eru medlimir ramlega
3.500 og athafnirnar um 450 a ari,"
segir Inga. ,Nu fara fram alls konar
giftingar a vegum Sidmenntar og
folk kemur meira ad segja ad utan.
Vid erum lika med fjolda nafngjafa
a hverju ari. Minnsti voxturinn
hefur verio i atférum, en vio erum
ad vinnaiao hasla okkur voll par.
bao hefur verid mjog hradur
voxtur i borgaralegum fermingum

’ bao hefur verio
mjog hradur voxt-
ur i borgaralegum ferm-

ingum i takt vio stekk-
un félagsins og almenna
fjolgun athafna.

itakt vid steekkun félagsins og
almenna fjélgun athafna. Sio-
mennt tekur nina meira plass
isamfélaginu og fleiri vita af
pessum valkosti, p6 ad pao viti
ekki allir hvao petta gengur Gt
aedaad Siomennt standi fyrir
peim,“ segir Inga. ,A sidasta ari
fermdust teplega 13 prosent af
fermingarb6érnum landsins hja
okkur. Pessi mikli fjoldi hefur
breytt stemningunni i fermingar-
fraeedslunni okkar mikio, ntina eru
oft heilu vinahéparnir parna, en
ekki bara einstaka hugrokk bérn.

A nastunni sé ég svo fyrir mér
ad vid vinnum i a0 gera fredsluna
skalanlegri og steekka hana og vid
viljum gjarnan pjénusta lands-
byggoina betur. b6 ad nt pegar fari
borgaralegar fermingar fram um
alltland mettum vio gera betur
og baod sama gildir um athafnirnar
okkar,” segir Inga. ,Eitt af stérum
stefnumalunum minum er ad
himanistar um alltlandi finni ad
peir hafi pennan vettvang.“

Fradsla i takt vio

onnur lifsgildi
»Fermingaraldurinn er timi par
sem madur er mikid ao velta fyrir
sér lifinu, allt er erfitt og flokid og
krakkarnir eruiuppreisnarhug,”
segir Inga. ,Krakkar verda lika

sifellt broskadri midao vio aldur og
pad skiptir mali a0 peir fai freedslu
sem er i takt vio peirra lifsgildi. Ef
pu truir ekki & Bibliuna er skritid
ad sitja a margra vikna namskeioi
sem fjallar bara um hana.

Vio erum a0 kenna goda
lifsleikni og veita fraedslu um
fjolbreytta hluti eins og sam-
skipti kynjanna, heimspeki,
umbhverfisvernd, netio, tilfinn-
ingar, sjalfsmyndir og almennt ad
palaihlutum sem er proskandi ad
palaiapessum timamoétum, par
sem krakkarnir eru ao takarosa
proskastokk,” segir Inga. ,Eg held
a0 petta sé fermingarfraedsla sem
ég hefdi viljad fara i. Hun er lika
adalmalio og athofnin sjalf bara
punktur yfiri-io.”

Fjorlegar utskriftarathafnir
»Fermingin er atskriftarath6fn
eftir 11 vikna namskeio, en pau
sem bua ati a landi geta s6tt helg-
arnamskeiod og pad er lika fjarnam
ibooi fyrir krakka i atléondum,”
segir Inga. ,Stersta utskriftarat-
héfnin fer fram i Haskoélabi6i, en
pad eruum 90 bérn i hverri athéfn
ogalls koma um 6-7 pasund
manns saman a hverju ari til ad
fylgjast med utskriftarath6fnum
félagsins.

Fermingarbornin sjalferu
hvott til ad taka patt i athéfninni
med einhverjum hatti, til deemis
meo pviad syna listir sinar,” segir
Inga. ,Vio héfum haftalls kyns
skemmtiatrioi, pole fitness, pian6-
leik, karatezefingar, ljodalestur,
reodur og ymislegt fleira. Svo er
alltaf einhver utanadkomandi
redumaodur, oft landspekktur
einstaklingur, sem stendur fyrir
gildin sem vio kennum okkur
vio. beir hafa oft komid med mjog
skemmtilega innsyn. Sidan er
tekin h6pmynd og svo fara allir
heim ad borda braudrétti.“

Besta utgafan

Stefania Palsdottir,
heimspekingur i
fraedsluproun hja
Sidmennt, segir
fermingarfraedsl-
una virka meira
eins og skemmti-
legt namskeid en
alvarlega kennslu
sem sé adferd sem
hafi gefist vel.

Brynhildur
Bjornsdottir 4
brynhildur@frettabladid.is

etta virkar pannig ad krakk-
parnir koma vikulegai 10

vikur, en pao er lika i booi
ad koma yfir tver helgar fyrir pau
sem vilja frekar. bad er snidugt
fyrir krakka sem bua uti 4 landi,
iathverfum eda eru bara mjég
upptekin, pvi pbad er ekki endilega
a allra feeri ad koma i hverri viku
uppi MH par sem vid erum med
bakistoovar fyrir namskeioin.
[ hverjum tima erum vio sidan

Stefania Palsdottir starfar i fredsluproun hja Sidmennt og segir mikla
fjélgun milli ara i fermingarfraedslunni par. FRETTABLADID/ANTON BRINK

med mismunandi pema par sem
vi0 spjollum um efnid og gerum
saman hugsunarafingar, segir hun
ogbaetir vid a0 demi um pemu séu
gagnrynin hugsun, dyrasiofraoi,
jafnrétti og verdmeaeta- og gildis-
mat. [ ar eru pad 580 bérn sem
fermast hja Siomennt.“ Hlutverk
og gildi okkar fermingarfraedslu er
a0 gefa peim teeki og tol til a0 horfa
a heiminn a gagnryninn hatt, og

hjalpa peim a0 verda betriipviao
mynda upplystar skoOanir, taka
vel igrundaoda afst6du og gefa beim
godan grunn til ad veroda virkir
ogréttlatir patttakendur i sam-
félaginu okkar. Vid gerum pad meo
pviad gera med peim alls konar
®fingar og heimspekileiki sem lata
pau hugsa, og erum pa ad vinna
med mismunandi pemu hverja
viku.“

fyrir sjalf sigo

Hun segir aherslurnar alltafhafa
verio a pessum nétum. ,Nylega
var akve0io ad baedi jafnréttis-
fraedsla og umhverfismal yrou
fastir lidir hja okkur, beirri freedslu
sinna gestakennarar og er mikill
metnadur lagour i ba tima, algert
landsliosfolk i sinum malaflokkum
sem kennir,” segir Stefania. Einnig
hefur baest i hop fastra leidbein-
enda & namskeidunum enda fer
fermingarbérnum hja Siomennt
mikio fjolgandi milli ara. ,Sem er
ekkert skritid, par sem ordspor
namskeidanna er mjog gott.”

Hun segir fermingu vera stor
timamét i lifi hvers unglings, hvort
sem hun fer fram i kirkju eda borg-
aralega. ,Svona ,inng6éngur“ i full-
ordinna manna t6lu eda samfélag
eru stor timamot og eru fonguo a
einn eda annan hattiflestum ef
ekki 6llum samfélogum heims. Hja
okkur er ekki verio ad stadfesta tri
heldur pekkingu og feerni sem vio
erum ad kenna a nimskeidunum,
verio ad kenna fermingarbérnun-
um a0 lifa i samfélagi og vera besta
atgafan af sér, baeoi fyrir sjalfsig
ogadra. Vio forum ekkert i trimal
og gerum ekki upp a milli traar-
bragda, til okkar koma krakkar
med mismunandi traarbakgrunn
og hugmyndir, mérg sem traa
alls ekki og morg sem hafa ekki
dkveoio sig. Enda er halffiranlegt
ao atlast til pess ad krakkar hafi
akveoio sig hvort pau traa yfir-

aora

héfud strax & fermingaraldri.”

Hitn segir athafnir Sidmenntar
einstaklega hatiolegar og fallegar
en par taka fermingarbérn gjarna
patt, ymist meo hljodferaleik,
dansi, séng eda avérpum. ,Stéru
athafnirnar 4 h6fuoborgar-
svaodinu eru i Haskolabioiiar,
en paod er fermt tti um allt land
d mismunandi std60um og mis-
morg fermingarbérn hverju sinni.
Athafnarstjérarnir okkar sja um
ad gera fermingarnar hatidlegar
og flottar, en pad er eiginlega alltaf
fenginn redumadur til ad fara meo
hugvekju og svo audvitad krakk-
arnir sjalfir.”

Hiin segist hafa ordio vor vio
dhuga a namskeidunum hja peim
sem eldri eru. ,Oft segjast foreldrar
eda aostandendur barnanna bida
spenntir eftir pviad geta haldio
umradunum ur fermingarfraeosl-
unni afram yfir matarboroio. Vio
byrjudum ad grinast med ao vio
getum farid a0 halda namskeid
fyrir eldri fermingarbérn, full-
ordna sem sagt, en sidan er folk
byrjad ad Iysa ahuga sinum a svo-
leiodis, pannig ad vid erum alvarlega
a0 thuga a0 halda namskeio fyrir
fullordin fermingarbérn. Pann-
ig a0 ég etla bara ad nota taeki-
feerio og segja: Ef pti vilt koma i
fermingarfraedslu fyrir fullordna, i
eina kvoldstund eda svo, ba mattu
senda 4 okkur mail, skrifstofa@
sidmennt.is.”
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Bakad blomkal med sterkri sosu er
mikid salgaeti og eftirleeti margra.

Blomkal med
chilli-sésu

akadir blomkalsbitar meo
Bbragésterkri sésu eru mjog

g60ir og henta vel 4 hladboro
med 60rum mat. bPessi uppskrift
er einf6ld og =tti a0 falla flestum
igeo sem vilja bragdmikinn mat.
Uppskriftin midast vid einn blém-
kalshaus en hana ma steekka ad
vild.

bad sem parf

1 blomkalsho6fud

50 g hveiti

100 ml mjélk

Y4 tsk. salt

1/ tsk. pipar

Ya tsk. chilli-flégur

1 msk. ristud sesamfrae

100 g ca. Panko-rasp

Sésa

6 cm engiferrot, rifin

4 hvitlauksrif, s6xud

4 msk. pudursykur

2 msk. hrisgrjénaedik

2 msk. sesamolia

2 tsk. chilli-sésa, til d@mis Sriracha
200 ml grenmetissod

1 msk. maizenamjol, hraertisma
vatni

Skreyting

Vorlaukur
Sesamfra

Hitio ofninn 1 200°C. Takio blom-
kalio i sundur. Blandio hveiti,
mjolk, kryddum og sesamfrajum
iskal. Setjid Panko i adra skal.
Leggid blomkalsbitana i hveiti-
blénduna og veltid sidan upp ur
panko. Leggid a békunarpappir

a ofnplotu. Setjio i heitan ofninn
ogbakiod i 20 minutur eda par til
blémkalio hefur fengio fallegan lit.

Sésan

Setjio engifer, hvitlauk, sykur,
hrigrjénaedik, sesamoliu, chilli-
sOsu 0g s00id i pott 0g sj60id upp.
Hreerido maizenablénduna saman
vio bar til s6san pykknar.

Takio blomkalio at og penslio
pad meo s6ésunni. Setjid blomkalio
afturiofninni 10 minttur.

Raoid fallega 4 disk, straid
sesamfrajum yfir og berio fram
meo sosunni. bessi réttur getur
ekki klikkad.

G()éur hummus

ummus er mjog géour og fal-
legur i skal meo nidurskornu
graenmeti eda nasli. Efein-

hver vill bragdsterkan hummus ma
bata chilli-pipar saman vid.

2 dosir kjuklingabaunir
2-3 stor hvitlauksrif
3-4 msk. tahini

Safi ar halfri sitrénu
iskalt vatn

Setjio allti matvinnsluvél og
maukid. Batio salti saman vid
ef parf. Setjio orlitla 6lifuoliu
yfir hummusinn pegar hann er
kominn i skal.

FAOdislegar ostastangir

stastangir eru alltaf
OVinsaelar ogupplagodara

kaffibordio. bear passalika
vel med sapu. betta er einféld og
baegileg uppskrift. Notao er frosio
smjordeig. [ pessari uppskrift eru
20 stangir.

4 plétur frosid smjordeig

100 grifinn ostur

Reykt paprikuduft, salt og pipar

legg

Hitid ofninn i 200°C. L4atid
deigid biona, pad tekur um pad

Ostastangir passa einstaklega vel med supu en einnig med pastaréttum.

bil halftima. Gott er ad blanda
saman venjulegum rifnum osti
og parmesanosti. Fletjid deigio tt
pannig ad bao verdi 15 x 15 cm.
Penslio yfir me0 peyttu eggi og
straio helmingnum af ostinum
yfir. Kryddio. brystio ostinum vel
ideigio.

Skerid deigid i 10 lengjur hverja
plotu. Snuid hverri lengju og leggio
sidan a bokunarpappir a ofnplotu.
Penslio lengjurnar med egginu
og straid restinni af ostinum yfir.
Bakio i 15 mintutur eda par til
stangirnar fa fallegan lit.

GERID GADA- OG VERDSAMANBURD
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FERMINGARTILBODI

Verd birt med fyrirvara um innslattarvillur og/eda breytingar.

DELUXE

HAG/DA 7 SVEDASKIPT HEILSUDYNA
G638 prystijofnun og réttur studningur
fyrir dypri og betri svefn.

VALHOLL

5 SVADASKIPT HEILSUDYNA
G690 millistif heilsudyna & frabaeru verdi.
Pokagormakerfi, geedabdlstrun.

SAGA/FREYJA

HAG/ADA 7 SVADASKIPTAR HEILSUDYNUR
Pokagormakerfi, prystijofnun i yfirdynu,
sterkir hlidarkantar, geedabdlstrun.

VERD MED BOTNI OG FOTUM: VERD MED BOTNI OG FOTUM: VERD MED BOTNI OG FOTUM:

90x200 cm Verd dour kr—77-960 90%x200 cm Verd dour kr—77-960 90%x200 cm Verd adur kr-99:960
NU ABEINS KR. 57.900 NU ABEINS KR. 57.900 NU ABEINS KR. 79.900

120x200 cm Verd 40ur k89-900 120x200 cm Verd adur ke-89-900 120x200 cm Verd adur kr-119:900

NU ABEINS KR. 69.900

NU ABEINS KR. 69.900

NU ABEINS KR. 99.900

% ATH. FLEIRI STZRDIR i BODI

% ATH. FLEIRI STZRDIR i BODI

Svefn & heilsa

Allt fyrir gédan svefn og betri heilsu

% ATH. FLEIRI STZRDIR i BOBI

BALDURSNES 6 - AKUREYRI

LISTHUSID - REYKJAVIK

LISTHUSINU LAUGARDAL s. 5812233
BALDURSNESI 6, AKUREYRI s. 461 1150

OPID virka daga fra kl. 10-18 og laugardaga fra kl. 12-16

UMBODSAPILAR Husgagnaval, Hofn i Hornafirdi

og Bara snilld, Egilsstadir

VEFVERSLUN
vefnoghellsa is :




